
ANEXO V
MODELO PROPOSTA DE PREÇO FINAL PARA FORNECIMENTO DO OBJETO DO EDITAL

Ao  Município de Birigui/SP
Pregão Presencial nº ____/2024

Razão Social:
CNPJ: 00.000.000/0000-00
Inscrição Estadual: 
Endereço completo:
CEP:
Telefones e/ou fax:
E-mail:
Dados bancários: Banco / Agência / Conta-Corrente
Representante: 
Cargo:
RG e CPF:

OBJETO:  REGISTRO DE PREÇOS PARA AQUISIÇÃO DE FRALDAS DESCARTÁVEIS (ADULTO E INFANTIL), PARA ATENDER A
DEMANDA DE  PACIENTES COM  INCONTINÊNCIA MODERADA À  SEVERA DA SECRETARIA MUNICIPAL DE  SAÚDE,  PELO
PERÍODO DE 12 (DOZE) MESES, CONFORME ESPECIFICAÇÕES DO ANEXO I.

PROPOSTA DE PREÇO FINAL PARA FORNECIMENTO DO OBJETO DO EDITAL

Apresentamos nossa proposta para fornecimento dos Itens abaixo discriminados, conforme Anexo I, que integra o instrumento convocatório da licitação
em epígrafe.

A proponente declara conhecer os termos do instrumento convocatório que rege a presente licitação.
Validade da proposta: não inferior à 60 (sessenta) dias.



ITEM DESCRIÇÃO QTDADE. MARCA ** VALOR
UNITÁRIO

** VALOR
TOTAL 

01 COTA PRINCIPAL
CARNE BOVINA DE SEGUNDA (ACEM) COM NO MÁXIMO 3% DE TEOR GORDUROSO
(LIPÍDIOS), POR PORÇÃO DE 100G, CONGELADA -18°C, MOÍDA EMBALADA Á VÁCUO-
PACOTE COM 5 KGS, REEMBALADAS EM CAIXA DE PAPELÃO ONDULADA. 

71.250 KG

02 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
CARNE BOVINA DE SEGUNDA (ACEM) COM NO MÁXIMO 3% DE TEOR GORDUROSO
(LIPÍDIOS), POR PORÇÃO DE 100G, CONGELADA -18°C, MOÍDA EMBALADA Á VÁCUO-
PACOTE COM 5 KGS, REEMBALADAS EM CAIXA DE PAPELÃO ONDULADA. 

23.750 KG

03 COTA PRINCIPAL
CARNE  MOÍDA  COZIDA  E  CONGELADA,  O  FABRICO  DESTE  PRODUTO  DEVERÁ
ATENDER AS NORMAS SANITÁRIAS VIGENTES, O PRODUTO DEVERÁ SER PREPARADO
EFETIVAMENTE  COM  100%  DE  RECORTES  BOVINOS  DE  PRIMEIRA,  A  CARNE
UTILIZADA  DEVERÁ  SER  MOÍDA  EM  DISCO  DE  6MM  E  APÓS  SER  PROCESSADA
TERMICAMENTE E DRENADOS, DEVENDO SER CONGELADO IMEDIATAMENTE A -18º C
(CONGELAMENTO  TIPO  IQF  EM  TUNEL).  A  EMBALAGEM  PRIMÁRIA  DEVERÁ  SER
SACOS DE POLIETILENO E CONTER O NOME DO PRODUTO, MARCA, PESO LÍQUIDO E
BRUTO, O SIF DO ESTABELECIMENTO PRODUTOR E DO PRODUTO, ASSIM COMO O
LOTE  E  VALIDADE  E  CONTER  O  PESO  MÍNIMO  DE  2  QUILOS,  A  EMBALAGEM
SECUNDÁRIA DEVERÁ SER EM CAIXAS DE PAPELÃO ONDULADO COM PESO MÍNIMO
DE 12 QUILOS 

8.100 KG

04 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
CARNE  MOÍDA  COZIDA  E  CONGELADA,  O  FABRICO  DESTE  PRODUTO  DEVERÁ
ATENDER AS NORMAS SANITÁRIAS VIGENTES, O PRODUTO DEVERÁ SER PREPARADO
EFETIVAMENTE  COM  100%  DE  RECORTES  BOVINOS  DE  PRIMEIRA,  A  CARNE
UTILIZADA  DEVERÁ  SER  MOÍDA  EM  DISCO  DE  6MM  E  APÓS  SER  PROCESSADA
TERMICAMENTE E DRENADOS, DEVENDO SER CONGELADO IMEDIATAMENTE A -18º C
(CONGELAMENTO  TIPO  IQF  EM  TUNEL).  A  EMBALAGEM  PRIMÁRIA  DEVERÁ  SER
SACOS DE POLIETILENO E CONTER O NOME DO PRODUTO, MARCA, PESO LÍQUIDO E

2.700 KG



BRUTO, O SIF DO ESTABELECIMENTO PRODUTOR E DO PRODUTO, ASSIM COMO O
LOTE  E  VALIDADE  E  CONTER  O  PESO  MÍNIMO  DE  2  QUILOS,  A  EMBALAGEM
SECUNDÁRIA DEVERÁ SER EM CAIXAS DE PAPELÃO ONDULADO COM PESO MÍNIMO
DE 12 QUILOS 

05 COTA PRINCIPAL
LINGUIÇA CALABRESA DEFUMADA FATIADA, ESPECIFICAÇÕES: À BASE DE CARNE
SUÍNA, CARNE BOVINA, CARNE MECANICAMENTE SEPARADA (CMS), COM O MÍNIMO
DE 30% DE CADA COMPONENTE, TOUCINHO SUÍNO (TODOS EM PERFEITO ESTADO
DE  CONSERVAÇÃO),  PROTÉINA  DE  SOJA,  CONDIMENTOS  E  ADITIVOS;.  ASPECTO
CARACTERÍSTICO, NÃO APRESENTANDO SUPERFÍCIE ÚMIDA, PEGAJOSA, EXSUDATO
LÍQUIDO  OU  PARTES  FLÁCIDAS/  PÚTRIDAS;  COR  PRÓPRIA,  SEM  MANCHAS
PARDACENTAS OU ESVERDEADAS; SABOR E ODOR CARACTERÍSTICOS. EMBALAGEM
À VÁCUO, CONTENDO 3 KG, REFRIGERADO E VÁLIDO POR 1 MÊS – NTA 5. 

2.700 KG

06 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
LINGUIÇA CALABRESA DEFUMADA FATIADA, ESPECIFICAÇÕES: À BASE DE CARNE
SUÍNA, CARNE BOVINA, CARNE MECANICAMENTE SEPARADA (CMS), COM O MÍNIMO
DE 30% DE CADA COMPONENTE, TOUCINHO SUÍNO (TODOS EM PERFEITO ESTADO
DE  CONSERVAÇÃO),  PROTÉINA  DE  SOJA,  CONDIMENTOS  E  ADITIVOS;.  ASPECTO
CARACTERÍSTICO, NÃO APRESENTANDO SUPERFÍCIE ÚMIDA, PEGAJOSA, EXSUDATO
LÍQUIDO  OU  PARTES  FLÁCIDAS/  PÚTRIDAS;  COR  PRÓPRIA,  SEM  MANCHAS
PARDACENTAS OU ESVERDEADAS; SABOR E ODOR CARACTERÍSTICOS. EMBALAGEM
À VÁCUO, CONTENDO 3 KG, REFRIGERADO E VÁLIDO POR 1 MÊS – NTA 5. 

900 KG

07 COTA PRINCIPAL
FRANGO (FILEZINHO) MARINADO, ESPECIFICAÇÕES: COZIDO, CORTADO EM TIRAS
9,5  MM,  CONGELAMENTO  IQF  MÍNIMO  A  -12°C.  PRAZO  DE  VALIDADE  8  MESES,
EMBALAGEM PRIMÁRIA DE POLIETILENO, TRANSPARENTE, ATÓXICA, LACRADA POR
TERMOSOLDAGEM, CONTENDO 2 KG. 

7.088 KG

08 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
FRANGO (FILEZINHO) MARINADO, ESPECIFICAÇÕES: COZIDO, CORTADO EM TIRAS
9,5  MM,  CONGELAMENTO  IQF  MÍNIMO  A  -12°C.  PRAZO  DE  VALIDADE  8  MESES,
EMBALAGEM PRIMÁRIA DE POLIETILENO, TRANSPARENTE, ATÓXICA, LACRADA POR
TERMOSOLDAGEM, CONTENDO 2 KG. 

2.362 KG



09 COTA PRINCIPAL
CARNE BOVINA MOÍDA AO MOLHO DE TOMATE COZIDA E CONGELADA: (PARTES DO
TRASEIRO – CORTES DE PRIMEIRA). DE ACORDO COM A NTA 3 E 4. PRODUZIDA A
PARTIR  DE  MATÉRIAS  PRIMAS  SÃS  E  LIMPAS,  AUSÊNCIA  DE  INSETOS  E  OUTROS
ANIMAIS EM QUALQUER FASE DE DESENVOLVIMENTO, VIVOS OU MORTOS, INTEIROS
OU EM PARTES, PARASITOS, SUJIDADES E OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS E / OU
CORTANTES, CONTENDO COMO INGREDIENTES BÁSICOS: CARNE BOVINA (RECORTES
DE PRIMEIRA),  MOLHO  DE TOMATE (ÁGUA,  TOMATE CONCENTRADO,  DEXTROSE,
AMIDO  DE MANDIOCA,  SAL,  CEBOLA EM  PÓ,  ALHO  EM  PÓ,  AIPO  EM  PÓ,  SALSA
DESIDRATADA).  NÃO  DEVERÁ  CONTER  GLÚTEN.  O  PRODUTO  NÃO  DEVERÁ
NECESSITAR DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRÉPREPARO; VALIDADE MÍNIMA DO
PRODUTO CONGELADO –  MÍNIMO  DE  12  (DOZE)  MESES  EMBALAGEM  PRIMÁRIA:
SACO DE POLIETILENO DE ALTA E BAIXA DENSIDADE, TERMOSSOLDADO, ATÓXICO,
APROPRIADO  PARA  CONTATO  DIRETO  COM  ALIMENTOS,  COLORAÇÃO  AZUL,
PERFEITAMENTE LACRADO, RESISTENTE AO TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, COM
PESO LÍQUIDO DE 02 (DOIS)  KG.  EMBALAGEM SECUNDÁRIA:  CAIXA DE PAPELÃO
ONDULADO  REFORÇADO  RESISTENTE  AO  IMPACTO  E  ÀS  CONDIÇÕES  DE
ESTOCAGEM CONGELADA COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM
FITA  ADESIVA,  AMBAS  ADEQUADAS  AO  EMPILHAMENTO  RECOMENDADO,
RESISTENTES A DANOS DURANTE O TRANSPORTE,  IMPACTO E ÀS CONDIÇÕES DE
ESTOCAGEM CONGELADA, GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE
TODO O SEU PERÍODO DE VALIDADE, COM PESO LÍQUIDO DE 08 (OITO) KG. 

5.400 KG

10 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
CARNE BOVINA MOÍDA AO MOLHO DE TOMATE COZIDA E CONGELADA: (PARTES DO
TRASEIRO – CORTES DE PRIMEIRA). DE ACORDO COM A NTA 3 E 4. PRODUZIDA A
PARTIR  DE  MATÉRIAS  PRIMAS  SÃS  E  LIMPAS,  AUSÊNCIA  DE  INSETOS  E  OUTROS
ANIMAIS EM QUALQUER FASE DE DESENVOLVIMENTO, VIVOS OU MORTOS, INTEIROS
OU EM PARTES, PARASITOS, SUJIDADES E OBJETOS RÍGIDOS, PONTIAGUDOS E / OU
CORTANTES, CONTENDO COMO INGREDIENTES BÁSICOS: CARNE BOVINA (RECORTES
DE PRIMEIRA),  MOLHO  DE TOMATE (ÁGUA,  TOMATE CONCENTRADO,  DEXTROSE,
AMIDO  DE MANDIOCA,  SAL,  CEBOLA EM  PÓ,  ALHO  EM  PÓ,  AIPO  EM  PÓ,  SALSA
DESIDRATADA).  NÃO  DEVERÁ  CONTER  GLÚTEN.  O  PRODUTO  NÃO  DEVERÁ
NECESSITAR DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRÉPREPARO; VALIDADE MÍNIMA DO
PRODUTO CONGELADO –  MÍNIMO  DE  12  (DOZE)  MESES  EMBALAGEM  PRIMÁRIA:

1.800 KG



SACO DE POLIETILENO DE ALTA E BAIXA DENSIDADE, TERMOSSOLDADO, ATÓXICO,
APROPRIADO  PARA  CONTATO  DIRETO  COM  ALIMENTOS,  COLORAÇÃO  AZUL,
PERFEITAMENTE LACRADO, RESISTENTE AO TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, COM
PESO LÍQUIDO DE 02 (DOIS)  KG.  EMBALAGEM SECUNDÁRIA:  CAIXA DE PAPELÃO
ONDULADO  REFORÇADO  RESISTENTE  AO  IMPACTO  E  ÀS  CONDIÇÕES  DE
ESTOCAGEM CONGELADA COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM
FITA  ADESIVA,  AMBAS  ADEQUADAS  AO  EMPILHAMENTO  RECOMENDADO,
RESISTENTES A DANOS DURANTE O TRANSPORTE,  IMPACTO E ÀS CONDIÇÕES DE
ESTOCAGEM CONGELADA, GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE
TODO O SEU PERÍODO DE VALIDADE, COM PESO LÍQUIDO DE 08 (OITO) KG. 

11 COTA PRINCIPAL
ALMÔNDEGAS  COZIDAS  CONGELADAS  À  BASE  DE  CARNE  BOVINA,  ÁGUA,
ESPECIARIAS, GORDURA BOVINA, PROTEÍNA DE SOJA, FARINHA DE ROSCA, AMIDO
DE MANDIOCA, SAL, E ADITIVOS; FORMATO ARREDONDADO; GRAMAGEM UNITÁRIA
MÍNIMA DE 17 G.  CONGELAMENTO IQF MÍNIMO A -12°C,  VÁLIDO POR 12 MESES.
COMPOSIÇÃO NUTRICIONAL (PORÇÃO DE 100G): VALOR ENERGÉTICO ENTRE 170 A
190  KCAL;  CARBOIDRATO  ENTRE  2,0  A  6,5G;  PROTEÍNA  ENTRE  14,5  A  18,5G;
GORDURAS TOTAIS ENTRE 9,0 A 12,0G. EMBALAGEM PRIMÁRIA EM SACOS PLÁSTICOS
DE POLIETILENO, ATÓXICOS, PESO LÍQUIDO DE 6,0 KG. EMBALAGEM SECUNDÁRIA
EM  CAIXAS  DE  PAPELÃO  ONDULADO  E  RESISTENTE  COM  IDENTIFICAÇÃO  E
ROTULAGEM CONFORME LEGISLAÇÃO VIGENTE. 

10.125 KG

12 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
ALMÔNDEGAS  COZIDAS  CONGELADAS  À  BASE  DE  CARNE  BOVINA,  ÁGUA,
ESPECIARIAS, GORDURA BOVINA, PROTEÍNA DE SOJA, FARINHA DE ROSCA, AMIDO
DE MANDIOCA, SAL, E ADITIVOS; FORMATO ARREDONDADO; GRAMAGEM UNITÁRIA
MÍNIMA DE 17 G.  CONGELAMENTO IQF MÍNIMO A -12°C,  VÁLIDO POR 12 MESES.
COMPOSIÇÃO NUTRICIONAL (PORÇÃO DE 100G): VALOR ENERGÉTICO ENTRE 170 A
190  KCAL;  CARBOIDRATO  ENTRE  2,0  A  6,5G;  PROTEÍNA  ENTRE  14,5  A  18,5G;
GORDURAS TOTAIS ENTRE 9,0 A 12,0G. EMBALAGEM PRIMÁRIA EM SACOS PLÁSTICOS
DE POLIETILENO, ATÓXICOS, PESO LÍQUIDO DE 6,0 KG. EMBALAGEM SECUNDÁRIA
EM  CAIXAS  DE  PAPELÃO  ONDULADO  E  RESISTENTE  COM  IDENTIFICAÇÃO  E
ROTULAGEM CONFORME LEGISLAÇÃO VIGENTE. 

3.375 KG

13 COTA PRINCIPAL 1.969 KG



ATUM RALADO EM CONSERVA, EM ÓLEO VEGETAL, ÁGUA, SAL E CALDO VEGETAL.
COMPOSIÇÃO NUTRICIONAL (PORÇÃO DE 100G): VALOR ENERGÉTICO ENTRE 175 A
195  KCAL;  CARBOIDRATO  ENTRE  0,7  A  09G;  PROTEÍNA  ENTRE  19,0  A  22,5G;
GORDURAS TOTAIS ENTRE 9,0 A 12,0G. EMBALAGEM PRIMÁRIA DE PESO LÍQUIDO DE
500GRS, CONSTITUÍDA DE MATERIAL DE ALTA BARREIRA, PARA PROTEÇÃO CONTRA
LUZ, OXIGÊNIO E VAPORES,  E TER SIDO PROCESSADO TERMICAMENTE A FIM DE
ATINGIR  A  CONDIÇÃO  DE  ESTERILIDADE  COMERCIAL,  DISPENSANDO  O  USO  DE
REFRIGERAÇÃO, DURANTE SEU PERÍODO DE VALIDADE. EMBALAGEM SECUNDÁRIA
EM  CAIXAS  DE  PAPELÃO  ONDULADO  E  RESISTENTE  COM  IDENTIFICAÇÃO  E
ROTULAGEM CONFORME LEGISLAÇÃO VIGENTE. 

14 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
ATUM RALADO EM CONSERVA, EM ÓLEO VEGETAL, ÁGUA, SAL E CALDO VEGETAL.
COMPOSIÇÃO NUTRICIONAL (PORÇÃO DE 100G): VALOR ENERGÉTICO ENTRE 175 A
195  KCAL;  CARBOIDRATO  ENTRE  0,7  A  09G;  PROTEÍNA  ENTRE  19,0  A  22,5G;
GORDURAS TOTAIS ENTRE 9,0 A 12,0G. EMBALAGEM PRIMÁRIA DE PESO LÍQUIDO DE
500GRS, CONSTITUÍDA DE MATERIAL DE ALTA BARREIRA, PARA PROTEÇÃO CONTRA
LUZ, OXIGÊNIO E VAPORES,  E TER SIDO PROCESSADO TERMICAMENTE A FIM DE
ATINGIR  A  CONDIÇÃO  DE  ESTERILIDADE  COMERCIAL,  DISPENSANDO  O  USO  DE
REFRIGERAÇÃO, DURANTE SEU PERÍODO DE VALIDADE. EMBALAGEM SECUNDÁRIA
EM  CAIXAS  DE  PAPELÃO  ONDULADO  E  RESISTENTE  COM  IDENTIFICAÇÃO  E
ROTULAGEM CONFORME LEGISLAÇÃO VIGENTE. 

656 KG

15 COTA PRINCIPAL
CARNE BOVINA DE SEGUNDA (ACÉM) COM NO MÁXIMO 3% DE TEOR GORDUROSO
(LIPÍDIOS)  POR PORÇÃO DE 100 G,  CONGELADA -18ºC,  CORTADA EM ISCAS PARA
STROGONOFF  EM  TAMANHO  UNIFORME  DE  COMPRIMENTO  ENTRE  5  A  6CM,
LARGURA ATÉ 1,5CM. EMBALADAS À VÁCUO COM PESO DE 5 KG, REEMBALADAS EM
CAIXA DE PAPELÃO ONDULADO. 

71.250 KG

16 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
CARNE BOVINA DE SEGUNDA (ACÉM) COM NO MÁXIMO 3% DE TEOR GORDUROSO
(LIPÍDIOS)  POR PORÇÃO DE 100 G,  CONGELADA -18ºC,  CORTADA EM ISCAS PARA
STROGONOFF  EM  TAMANHO  UNIFORME  DE  COMPRIMENTO  ENTRE  5  A  6CM,
LARGURA ATÉ 1,5CM. EMBALADAS À VÁCUO COM PESO DE 5 KG, REEMBALADAS EM
CAIXA DE PAPELÃO ONDULADO. 

23.750 KG



17 COTA PRINCIPAL
CHARQUE BOVINO (JERKED BEEF),  TRASEIRO, EM EMBALAGEM CONSTITUÍDA DE
MATERIAL FLEXÍVEL, À VÁCUO, PESO LÍQUIDO DE 5 KG, REEMBALADOS EM CAIXAS
DE PAPELÃO ONDULADO REFORÇADO CONTENDO 6 X 5 KG. 

8.157 KG

18 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
CHARQUE BOVINO (JERKED BEEF),  TRASEIRO, EM EMBALAGEM CONSTITUÍDA DE
MATERIAL FLEXÍVEL, À VÁCUO, PESO LÍQUIDO DE 5 KG, REEMBALADOS EM CAIXAS
DE PAPELÃO ONDULADO REFORÇADO CONTENDO 6 X 5 KG. 

2.718 KG

19 COTA PRINCIPAL
HAMBURGUER COZIDO E CONGELADO DE BOVINO. INGREDIENTES: CARNE BOVINA,
ÁGUA,  GORDURA BOVINA,  PROTEÍNA DE  SOJA,  MALTODEXTRINA,  ESPECIARIAS  E
ADITIVOS. PESO MÉDIO DA UNIDADE DE 50 G. COMPOSIÇÃO NUTRICIONAL (PORÇÃO
100G): VALOR ENERGÉTICO ENTRE 180 A 220 KCAL; CARBOIDRATOS ENTRE 2,0 A 3,0G;
PROTEÍNA ENTRE 18,0 A 24,0G; GORDURA TOTAIS ENTRE 10,0 A 12,0G. EMBALAGEM
PRIMÁRIA EM SACOS PLÁSTICOS DE POLIETILENO, ATÓXICOS, PESO LÍQUIDO DE 6,0
KG. EMBALAGEM SECUNDÁRIA EM CAIXAS DE PAPELÃO ONDULADO E RESISTENTE
COM IDENTIFICAÇÃO E ROTULAGEM CONFORME LEGISLAÇÃO VIGENTE. 

2.025 KG

20 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
HAMBURGUER COZIDO E CONGELADO DE BOVINO. INGREDIENTES: CARNE BOVINA,
ÁGUA,  GORDURA BOVINA,  PROTEÍNA DE  SOJA,  MALTODEXTRINA,  ESPECIARIAS  E
ADITIVOS. PESO MÉDIO DA UNIDADE DE 50 G. COMPOSIÇÃO NUTRICIONAL (PORÇÃO
100G): VALOR ENERGÉTICO ENTRE 180 A 220 KCAL; CARBOIDRATOS ENTRE 2,0 A 3,0G;
PROTEÍNA ENTRE 18,0 A 24,0G; GORDURA TOTAIS ENTRE 10,0 A 12,0G. EMBALAGEM
PRIMÁRIA EM SACOS PLÁSTICOS DE POLIETILENO, ATÓXICOS, PESO LÍQUIDO DE 6,0
KG. EMBALAGEM SECUNDÁRIA EM CAIXAS DE PAPELÃO ONDULADO E RESISTENTE
COM IDENTIFICAÇÃO E ROTULAGEM CONFORME LEGISLAÇÃO VIGENTE. 

675 KG

21 COTA PRINCIPAL
MORTADELA FATIADA TUBULAR: PREPARADO A PARTIR DE MATÉRIAS PRIMAS SÃS E
LIMPAS  E  DE  BOA QUALIDADE,  ISENTO  DE  SUJIDADES  E  OUTRAS  SUBSTÂNCIAS
ESTRANHAS  A  SUA  COMPOSIÇÃO.  TENDO  COMO  INGREDIENTES  OS  SEGUINTES
ELEMENTOS:  CARNE  SUÍNA,  CARNE  MECANICAMENTE  SEPARADA  DE  AVE,
TOUCINHO, PELE SUÍNA, MIÚDOS DE SUÍNOS, ÁGUA, AMIDO (MÁX. 5%), PROTEÍNA

5.400 KG



VEGETAL,  SAL,  ALHO,  AÇÚCAR,  ESTABILIZANTE,  CONSERVADORES,  CORANTE,
ANTIOXIDANTE,  REALÇADOR  DE  SABOR,  AROMATIZANTES.  NÃO  DEVE  CONTER
GLÚTEN. VALIDADE MÍNIMA: 03 (TRÊS) MESES; CARACTERÍSTICAS: OBS: O PRODUTO
DEVERÁ  FORNECER  FATIAS  DE  25  GRAMAS  NÃO  ESFARELADAS;  APARÊNCIA:
PRÓPRIA;  COR:  ROSADA  INTERNAMENTE;  ODOR:  PRÓPRIO;  SABOR:  PRÓPRIO;
EMBALAGEM PRIMÁRIA: SACO PLÁSTICO, ATÓXICA, RESISTENTE, TERMOSSOLDADA,
DE ALTA BARREIRA, SENDO SUA UNIDADE DE MEDIDA EM QUILOS, PEÇA ÚNICA. AS
FATIAS  DEVERÃO  SER  REEMBALADAS  EM  PACOTES  DE  1  KG,  APRESENTANDO
ETIQUETA  COM  IDENTIFICAÇÃO  ORIGINAL  DO  PRODUTO.  EMBALAGEM
SECUNDÁRIA:  CAIXA  DE  PAPELÃO  ONDULADO  COM  ABAS  SUPERIORES  E
INFERIORES  DEVIDAMENTE  LACRADAS.  SUAS  CONDIÇÕES  DEVERÃO  ESTAR  EM
CORDO COM A NTA – 5 (DECRETO 12.486 DE 20/10/1978). 

22 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
MORTADELA FATIADA TUBULAR: PREPARADO A PARTIR DE MATÉRIAS PRIMAS SÃS E
LIMPAS  E  DE  BOA QUALIDADE,  ISENTO  DE  SUJIDADES  E  OUTRAS  SUBSTÂNCIAS
ESTRANHAS  A  SUA  COMPOSIÇÃO.  TENDO  COMO  INGREDIENTES  OS  SEGUINTES
ELEMENTOS:  CARNE  SUÍNA,  CARNE  MECANICAMENTE  SEPARADA  DE  AVE,
TOUCINHO, PELE SUÍNA, MIÚDOS DE SUÍNOS, ÁGUA, AMIDO (MÁX. 5%), PROTEÍNA
VEGETAL,  SAL,  ALHO,  AÇÚCAR,  ESTABILIZANTE,  CONSERVADORES,  CORANTE,
ANTIOXIDANTE,  REALÇADOR  DE  SABOR,  AROMATIZANTES.  NÃO  DEVE  CONTER
GLÚTEN. VALIDADE MÍNIMA: 03 (TRÊS) MESES; CARACTERÍSTICAS: OBS: O PRODUTO
DEVERÁ  FORNECER  FATIAS  DE  25  GRAMAS  NÃO  ESFARELADAS;  APARÊNCIA:
PRÓPRIA;  COR:  ROSADA  INTERNAMENTE;  ODOR:  PRÓPRIO;  SABOR:  PRÓPRIO;
EMBALAGEM PRIMÁRIA: SACO PLÁSTICO, ATÓXICA, RESISTENTE, TERMOSSOLDADA,
DE ALTA BARREIRA, SENDO SUA UNIDADE DE MEDIDA EM QUILOS, PEÇA ÚNICA. AS
FATIAS  DEVERÃO  SER  REEMBALADAS  EM  PACOTES  DE  1  KG,  APRESENTANDO
ETIQUETA  COM  IDENTIFICAÇÃO  ORIGINAL  DO  PRODUTO.  EMBALAGEM
SECUNDÁRIA:  CAIXA  DE  PAPELÃO  ONDULADO  COM  ABAS  SUPERIORES  E
INFERIORES  DEVIDAMENTE  LACRADAS.  SUAS  CONDIÇÕES  DEVERÃO  ESTAR  EM
CORDO COM A NTA – 5 (DECRETO 12.486 DE 20/10/1978). 

1.800 KG

23 COTA PRINCIPAL
QUEIJO MUSSARELA FATIADO INTERFOLHADO EMBALADO À VÁCUO INGREDIENTES:
LEITE PASTEURIZADO, CLORETO DE CÁLCIO, COALHO LÍQUIDO, SAL E FERMENTO

7.290 KG



LÁCTEO, NÃO CONTENDO GLÚTEN. INFORMAÇÃO NUTRICIONAL MÍNIMA 30G: VALOR
ENERGÉTICO  80  KCAL,  PROTEÍNA  7G,  GORDURAS  TOTAIS  7G,  CÁLCIO  180MG.
RENDIMENTO: 1 KG DE QUEIJO MUSSARELA – RENDIMENTO APROXIMADO 50 FATIAS
(20 A 23 G CADA) EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM PLÁSTICO TRANSPARENTE,
RESISTENTE  E  ATÓXICA,  COMPATÍVEL  AO  CONTATO  DIRETO  COM  ALIMENTO
CONFORME  LEGISLAÇÃO  VIGENTE.  PRAZO  DE  VALIDADE:  EMBALAGEM  COM
ESPECIFICAÇÃO DA DATA DE FATIAMENTO E VALIDADE. DEVE SER TRANSPORTADO À
TEMPERATURA DE ATÉ 10º C (DEZ GRAUS CENTÍGRADOS). 

24 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
QUEIJO MUSSARELA FATIADO INTERFOLHADO EMBALADO À VÁCUO INGREDIENTES:
LEITE PASTEURIZADO, CLORETO DE CÁLCIO, COALHO LÍQUIDO, SAL E FERMENTO
LÁCTEO, NÃO CONTENDO GLÚTEN. INFORMAÇÃO NUTRICIONAL MÍNIMA 30G: VALOR
ENERGÉTICO  80  KCAL,  PROTEÍNA  7G,  GORDURAS  TOTAIS  7G,  CÁLCIO  180MG.
RENDIMENTO: 1 KG DE QUEIJO MUSSARELA – RENDIMENTO APROXIMADO 50 FATIAS
(20 A 23 G CADA) EMBALAGEM PRIMÁRIA: EMBALAGEM PLÁSTICO TRANSPARENTE,
RESISTENTE  E  ATÓXICA,  COMPATÍVEL  AO  CONTATO  DIRETO  COM  ALIMENTO
CONFORME  LEGISLAÇÃO  VIGENTE.  PRAZO  DE  VALIDADE:  EMBALAGEM  COM
ESPECIFICAÇÃO DA DATA DE FATIAMENTO E VALIDADE. DEVE SER TRANSPORTADO À
TEMPERATURA DE ATÉ 10º C (DEZ GRAUS CENTÍGRADOS). 

2.430 KG

25 COTA PRINCIPAL
COXINHA  DA  ASA:  DE  FRANGO:  CARNE  TEMPERADA  COZIDA  CONGELADA  DE
FRANGO,  COM  PESO  MÁXIMO  DE  50G  POR  PORÇÃO.O  PRODUTO  DEVERÁ  SER
EMBALADO EM POLIETILENO DE ALTA DENSIDADE, ATÓXICO, EM PACOTES A PARTIR
DE  2KG,  REEMBALADOS  EM  CAIXAS  DE  PAPELÃO  ONDULADA  REFORÇADA,
RESISTENTE AO IMPACTO E AS CONDIÇÕES DE ESTOCAGEM. 

16.493 KG

26 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
COXINHA  DA  ASA:  DE  FRANGO:  CARNE  TEMPERADA  COZIDA  CONGELADA  DE
FRANGO,  COM  PESO  MÁXIMO  DE  50G  POR  PORÇÃO.O  PRODUTO  DEVERÁ  SER
EMBALADO EM POLIETILENO DE ALTA DENSIDADE, ATÓXICO, EM PACOTES A PARTIR
DE  2KG,  REEMBALADOS  EM  CAIXAS  DE  PAPELÃO  ONDULADA  REFORÇADA,
RESISTENTE AO IMPACTO E AS CONDIÇÕES DE ESTOCAGEM. 

5.497 KG

27 COTA PRINCIPAL 7.088 KG



CORTES DE FRANGO TEMPERADOS, ASSADOS, CONGELADO (COXA E SOBRECOXA
SEM OSSO E SEM PELE), CORTADO EM CUBOS 25MM, CONGELAMENTO IQF A - 12ºC.
PRAZO  DE  VALIDADE  6  MESES,  EMBALAGEM  PRIMÁRIA  DE  POLIETILENO,
TRANSPARENTE, ATÓXICA, LACRADA POR TERMO SOLDAGEM, CONTENDO 2,5 KG. 

28 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
CORTES DE FRANGO TEMPERADOS, ASSADOS, CONGELADO (COXA E SOBRECOXA
SEM OSSO E SEM PELE), CORTADO EM CUBOS 25MM, CONGELAMENTO IQF A - 12ºC.
PRAZO  DE  VALIDADE  6  MESES,  EMBALAGEM  PRIMÁRIA  DE  POLIETILENO,
TRANSPARENTE, ATÓXICA, LACRADA POR TERMO SOLDAGEM, CONTENDO 2,5 KG. 

2.362 KG

29 COTA PRINCIPAL
COXA  E  SOBRECOXA  DE  FRANGO  DESOSSADA,  SEM  PELE  E  NÃO  PODENDO
APRESENTAR CARTILAGEM: IN NATURA, CONGELADA. APRESENTAR CONSISTÊNCIA
FIRME NÃO AMOLECIDA, ODOR E COR CARACTERÍSTICOS, COR AMARELO-ROSADO.
NÃO DEVE APRESENTAR FORMAÇÕES DE CRISTAIS DE GELO, PENAS E PENUGENS,
PERFURAÇÕES,  COÁGULOS  E  QUEIMADURAS  POR  CONGELAMENTO.
ACONDICIONADA EM  EMBALAGEM  DE  POLIETILENO  ATÓXICO  RESISTENTE,  COM
ROTULAGEM CONSTANDO DADOS COMO IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO, MARCA DO
FABRICANTE,  NÚMERO  DO  SERVIÇO  DE  INSPEÇÃO  SANITÁRIA  DO
ESTABELECIMENTO  PRODUTOR,  LOTE,  DATA  DE  VALIDADE,  PESO  LÍQUIDO  DA
EMBALAGEM E DO PRODUTO. EMBALAGEM SECUNDÁRIA DE PAPELÃO ONDULADA
LACRADA,  DEVIDAMENTE  ROTULADA.  AS  EMBALAGENS  DEVERÃO  ESTAR
DEVIDAMENTE ROTULADAS CONFORME LEGISLAÇÃO VIGENTE. PESO LÍQUIDO DO
PRODUTO  EM  EMBALAGEM  PRIMÁRIA:  2KG.  O  PRODUTO  DEVERÁ  RESPEITAR  O
LIMITE  DE  PERCENTUAL  DE  ÁGUA  ESTABELECIDO  PELO  MINISTÉRIO  DE
AGRICULTURA.  POSSUIR  REGISTRO  NOS  ÓRGÃOS  DE  INSPEÇÃO  SANITÁRIA.
TRANSPORTE  FECHADO  REFRIGERADO  CONFORME  LEGISLAÇÃO  VIGENTE.  O
PRODUTO DEVERÁ APRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 6 MESES NO MOMENTO DA
ENTREGA 

56.250 KG

30 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
COXA  E  SOBRECOXA  DE  FRANGO  DESOSSADA,  SEM  PELE  E  NÃO  PODENDO
APRESENTAR CARTILAGEM: IN NATURA, CONGELADA. APRESENTAR CONSISTÊNCIA
FIRME NÃO AMOLECIDA, ODOR E COR CARACTERÍSTICOS, COR AMARELO-ROSADO.
NÃO DEVE APRESENTAR FORMAÇÕES DE CRISTAIS DE GELO, PENAS E PENUGENS,

18.750 KG



PERFURAÇÕES,  COÁGULOS  E  QUEIMADURAS  POR  CONGELAMENTO.
ACONDICIONADA EM  EMBALAGEM  DE  POLIETILENO  ATÓXICO  RESISTENTE,  COM
ROTULAGEM CONSTANDO DADOS COMO IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO, MARCA DO
FABRICANTE,  NÚMERO  DO  SERVIÇO  DE  INSPEÇÃO  SANITÁRIA  DO
ESTABELECIMENTO  PRODUTOR,  LOTE,  DATA  DE  VALIDADE,  PESO  LÍQUIDO  DA
EMBALAGEM E DO PRODUTO. EMBALAGEM SECUNDÁRIA DE PAPELÃO ONDULADA
LACRADA,  DEVIDAMENTE  ROTULADA.  AS  EMBALAGENS  DEVERÃO  ESTAR
DEVIDAMENTE ROTULADAS CONFORME LEGISLAÇÃO VIGENTE. PESO LÍQUIDO DO
PRODUTO  EM  EMBALAGEM  PRIMÁRIA:  2KG.  O  PRODUTO  DEVERÁ  RESPEITAR  O
LIMITE  DE  PERCENTUAL  DE  ÁGUA  ESTABELECIDO  PELO  MINISTÉRIO  DE
AGRICULTURA.  POSSUIR  REGISTRO  NOS  ÓRGÃOS  DE  INSPEÇÃO  SANITÁRIA.
TRANSPORTE  FECHADO  REFRIGERADO  CONFORME  LEGISLAÇÃO  VIGENTE.  O
PRODUTO DEVERÁ APRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 6 MESES NO MOMENTO DA
ENTREGA 

31 COTA PRINCIPAL
CARNE MOÍDA DE FRANGO COM TEMPEROS CONTENDO NO MÍNIMO 50% DE PEITO
DE FRANGO MOÍDO E 50% DE SOBRECOXA, ALECRIM, CÚRCUMA EM PÓ, LARANJA
EM PÓ, MOSTARDA EM PÓ E ORÉGANO, CEBOLA EM PÓ, ALHO EM PÓ, COLÁGENO
HIDROLISADO, CENOURA EM PÓ, AIPO MARROM PÓ, SALSA, CEBOLINHA E TOMILHO
EM FLOCOS. ISENTO DE GLUTAMATO MONOSSÓDICO, MOAGEM EM DISCO DE 6MM,
SEM  OSSO,  SEM  PELE,  SEM  CARTILAGEM,  SEM  PENA,  SEM  APONEVROSE  E  SEM
GORDURA.  PRODUTO  CONGELADO  EM  IQF.  EMBALAGEM  PRIMÁRIA:  SACOS  DE
POLIETILENO,  ATÓXICO,  COM  DATA  DE  FABRICAÇÃO,  VALIDADE,  LOTE,  SIF/SISP,
MARCA E CNPJ DA EMPRESA, CONTENDO 2KG. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: CAIXA DE
PAPELÃO RESISTENTE, ATÓXICOS RESISTENTE, CONTENDO DE 6 A 14KG. VALORES
NUTRICIONAIS OU ACIMA (G/100): PROTEÍNAS 21, GORDURAS TOTAIS (MAX): 4, SÓDIO
(MAX) 60MG. 

2.025 KG

32 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
CARNE MOÍDA DE FRANGO COM TEMPEROS CONTENDO NO MÍNIMO 50% DE PEITO
DE FRANGO MOÍDO E 50% DE SOBRECOXA, ALECRIM, CÚRCUMA EM PÓ, LARANJA
EM PÓ, MOSTARDA EM PÓ E ORÉGANO, CEBOLA EM PÓ, ALHO EM PÓ, COLÁGENO
HIDROLISADO, CENOURA EM PÓ, AIPO MARROM PÓ, SALSA, CEBOLINHA E TOMILHO
EM FLOCOS. ISENTO DE GLUTAMATO MONOSSÓDICO, MOAGEM EM DISCO DE 6MM,

675 KG



SEM  OSSO,  SEM  PELE,  SEM  CARTILAGEM,  SEM  PENA,  SEM  APONEVROSE  E  SEM
GORDURA.  PRODUTO  CONGELADO  EM  IQF.  EMBALAGEM  PRIMÁRIA:  SACOS  DE
POLIETILENO,  ATÓXICO,  COM  DATA  DE  FABRICAÇÃO,  VALIDADE,  LOTE,  SIF/SISP,
MARCA E CNPJ DA EMPRESA, CONTENDO 2KG. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: CAIXA DE
PAPELÃO RESISTENTE, ATÓXICOS RESISTENTE, CONTENDO DE 6 A 14KG. VALORES
NUTRICIONAIS OU ACIMA (G/100): PROTEÍNAS 21, GORDURAS TOTAIS (MAX): 4, SÓDIO
(MAX) 60MG. 

33 COTA PRINCIPAL
FILÉ  DE  PEITO  DE  FRANGO  EM  CUBOS  COM  TEMPEROS:  DEVERÁ  CONTER  NO
MÍNIMO FILÉ DE PEITO DE FRANGO EM CUBOS,  CEBOLA EM PÓ,  ALHO EM PÓ,
COLÁGENO HIDROLISADO, MOSTARDA EM PÓ, CÚRCUMA EM PÓ, LARANJA EM PÓ,
CENOURA EM PÓ E AIPO MARROM PÓ, SALSA, CEBOLINHA, ALECRIM, ORÉGANO E
TOMILHO  EM  FLOCOS.  ISENTO  EM  GLUTAMATO  MONOSSÓDICO.  CUBOS  DE
APROXIMADAMENTE DE 2 A 4CM. AUSÊNCIA DE APONEVROSE, CARTILAGENS, OSSOS,
TENDÕES,  COÁGULOS,  GORDURA  APARENTE,  TECIDO  LINFÁTICO  E  PENAS.
PRODUTO CONGELADO EM IQF. EMBALAGEM PRIMÁRIA: SACOS DE POLIETILENO,
ATÓXICO, COM DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE, LOTE, SIF/SISP, MARCA E CNPJ DA
EMPRESA,  CONTENDO  NO  MÍNIMO  2KG.  EMBALAGEM  SECUNDÁRIA:  CAIXA  DE
PAPELÃO RESISTENTE, ATÓXICOS RESISTENTE, CONTENDO DE 6 A 14KG. VALORES
NUTRICIONAIS OU ACIMA (G/100): PROTEÍNAS 22, GORDURAS TOTAIS (MAX): 5, SÓDIO
(MAX) 60MG. 

19.125 KG

34 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
FILÉ  DE  PEITO  DE  FRANGO  EM  CUBOS  COM  TEMPEROS:  DEVERÁ  CONTER  NO
MÍNIMO FILÉ DE PEITO DE FRANGO EM CUBOS,  CEBOLA EM PÓ,  ALHO EM PÓ,
COLÁGENO HIDROLISADO, MOSTARDA EM PÓ, CÚRCUMA EM PÓ, LARANJA EM PÓ,
CENOURA EM PÓ E AIPO MARROM PÓ, SALSA, CEBOLINHA, ALECRIM, ORÉGANO E
TOMILHO  EM  FLOCOS.  ISENTO  EM  GLUTAMATO  MONOSSÓDICO.  CUBOS  DE
APROXIMADAMENTE DE 2 A 4CM. AUSÊNCIA DE APONEVROSE, CARTILAGENS, OSSOS,
TENDÕES,  COÁGULOS,  GORDURA  APARENTE,  TECIDO  LINFÁTICO  E  PENAS.
PRODUTO CONGELADO EM IQF. EMBALAGEM PRIMÁRIA: SACOS DE POLIETILENO,
ATÓXICO, COM DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE, LOTE, SIF/SISP, MARCA E CNPJ DA
EMPRESA,  CONTENDO  NO  MÍNIMO  2KG.  EMBALAGEM  SECUNDÁRIA:  CAIXA  DE
PAPELÃO RESISTENTE, ATÓXICOS RESISTENTE, CONTENDO DE 6 A 14KG. VALORES

6.375 KG



NUTRICIONAIS OU ACIMA (G/100): PROTEÍNAS 22, GORDURAS TOTAIS (MAX): 5, SÓDIO
(MAX) 60MG. 

35 COTA PRINCIPAL
COXÃO MOLE EM TIRAS COM TEMPEROS DEVERÁ CONTER NO MÍNIMO COXÃO MOLE
EM  TIRAS,  PÁPRICA  DOCE  PÓ,  AIPO  MARROM  PÓ,  COLÁGENO  HIDROLISADO,
TOMATE PÓ, CEBOLA PÓ, SALSA,  CEBOLINHA, ALECRIM, ORÉGANO, TOMILHO EM
FLOCOS. ISENTO DE GLUTAMATO MONOSSÓDICO. TIRAS DE APROXIMADAMENTE 5 A
6CM  E  1,5  DE  LARGURA.  AUSÊNCIA  DE  APONEVROSE,  CARTILAGENS,  OSSOS,
TENDÕES,  COÁGULOS,  GORDURA  APARENTE,  TECIDO  LINFÁTICO.  PRODUTO
CONGELADO EM IQF. EMBALAGEM PRIMÁRIA: SACOS DE POLIETILENO, ATÓXICO,
COM DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE, LOTE, SIF/SISP, MARCA E CNPJ DA EMPRESA,
CONTENDO  2KG.  EMBALAGEM  SECUNDÁRIA:  CAIXA  DE  PAPELÃO  RESISTENTE,
ATÓXICOS RESISTENTE, CONTENDO DE 6 A 14KG. VALORES NUTRICIONAIS OU ACIMA
(G/100): PROTEÍNAS 18, GORDURAS TOTAIS (MAX): 9, SÓDIO (MAX) 80MG. 

17.550 KG

36 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
COXÃO MOLE EM TIRAS COM TEMPEROS DEVERÁ CONTER NO MÍNIMO COXÃO MOLE
EM  TIRAS,  PÁPRICA  DOCE  PÓ,  AIPO  MARROM  PÓ,  COLÁGENO  HIDROLISADO,
TOMATE PÓ, CEBOLA PÓ, SALSA,  CEBOLINHA, ALECRIM, ORÉGANO, TOMILHO EM
FLOCOS. ISENTO DE GLUTAMATO MONOSSÓDICO. TIRAS DE APROXIMADAMENTE 5 A
6CM  E  1,5  DE  LARGURA.  AUSÊNCIA  DE  APONEVROSE,  CARTILAGENS,  OSSOS,
TENDÕES,  COÁGULOS,  GORDURA  APARENTE,  TECIDO  LINFÁTICO.  PRODUTO
CONGELADO EM IQF. EMBALAGEM PRIMÁRIA: SACOS DE POLIETILENO, ATÓXICO,
COM DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE, LOTE, SIF/SISP, MARCA E CNPJ DA EMPRESA,
CONTENDO  2KG.  EMBALAGEM  SECUNDÁRIA:  CAIXA  DE  PAPELÃO  RESISTENTE,
ATÓXICOS RESISTENTE, CONTENDO DE 6 A 14KG. VALORES NUTRICIONAIS OU ACIMA
(G/100): PROTEÍNAS 18, GORDURAS TOTAIS (MAX): 9, SÓDIO (MAX) 80MG. 

5.850 KG

37 COTA PRINCIPAL
COXÃO MOLE EM CUBOS COM TEMPEROS DEVERÁ CONTER NO MÍNIMO COXÃO
MOLE  EM  CUBOS,  PÁPRICA  DOCE  EM  PÓ,  AIPO  MARROM  PÓ,  COLÁGENO
HIDROLISADO, TOMATE PÓ, CEBOLA PÓ, SALSA, CEBOLINHA, ALECRIM, ORÉGANO, E
TOMILHO  EM  FLOCOS.  ISENTO  DE  GLUTAMATO  MONOSSÓDICO  CUBOS  DE
APROXIMADAMENTE 2 A 4CM. AUSÊNCIA DE APONEVROSE, CARTILAGENS, OSSOS,
TENDÕES,  COÁGULOS,  GORDURA  APARENTE,  TECIDO  LINFÁTICO.  PRODUTO

8.775 KG



CONGELADO EM IQF. EMBALAGEM PRIMÁRIA: SACOS DE POLIETILENO, ATÓXICO,
COM DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE, LOTE, SIF/SISP, MARCA E CNPJ DA EMPRESA,
CONTENDO  2KG.  EMBALAGEM  SECUNDÁRIA:  CAIXA  DE  PAPELÃO  RESISTENTE,
ATÓXICOS RESISTENTE, CONTENDO DE 6 A 14KG. VALORES NUTRICIONAIS OU ACIMA
(G/100): PROTEÍNAS 20G, GORDURAS TOTAIS (MAX): 6, SÓDIO (MAX) 60MG. 

38 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
COXÃO MOLE EM CUBOS COM TEMPEROS DEVERÁ CONTER NO MÍNIMO COXÃO
MOLE  EM  CUBOS,  PÁPRICA  DOCE  EM  PÓ,  AIPO  MARROM  PÓ,  COLÁGENO
HIDROLISADO, TOMATE PÓ, CEBOLA PÓ, SALSA, CEBOLINHA, ALECRIM, ORÉGANO, E
TOMILHO  EM  FLOCOS.  ISENTO  DE  GLUTAMATO  MONOSSÓDICO  CUBOS  DE
APROXIMADAMENTE 2 A 4CM. AUSÊNCIA DE APONEVROSE, CARTILAGENS, OSSOS,
TENDÕES,  COÁGULOS,  GORDURA  APARENTE,  TECIDO  LINFÁTICO.  PRODUTO
CONGELADO EM IQF. EMBALAGEM PRIMÁRIA: SACOS DE POLIETILENO, ATÓXICO,
COM DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE, LOTE, SIF/SISP, MARCA E CNPJ DA EMPRESA,
CONTENDO  2KG.  EMBALAGEM  SECUNDÁRIA:  CAIXA  DE  PAPELÃO  RESISTENTE,
ATÓXICOS RESISTENTE, CONTENDO DE 6 A 14KG. VALORES NUTRICIONAIS OU ACIMA
(G/100): PROTEÍNAS 20G, GORDURAS TOTAIS (MAX): 6, SÓDIO (MAX) 60MG. 

2.925 KG

39 COTA PRINCIPAL
QUIBE  BOVINO:  CARNE  BOVINA,  ÁGUA,  TRIGO  PARA  QUIBE,  GORDURA  BOVINA,
CEBOLA,  PROTEÍNA  DE  SOJA,  SAL,  ALHO,  HORTELÃ,  COM  PESO  DE
APROXIMADAMENTE 50 GRAMAS A UNIDADE, EMBALADOS EM SACOS DE 2,0 QUILOS
CADA PACOTE, REEMBALADOS EM CAIXA DE PAPELÃO. 

2.025 KG

40 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
QUIBE  BOVINO:  CARNE  BOVINA,  ÁGUA,  TRIGO  PARA  QUIBE,  GORDURA  BOVINA,
CEBOLA,  PROTEÍNA  DE  SOJA,  SAL,  ALHO,  HORTELÃ,  COM  PESO  DE
APROXIMADAMENTE 50 GRAMAS A UNIDADE, EMBALADOS EM SACOS DE 2,0 QUILOS
CADA PACOTE, REEMBALADOS EM CAIXA DE PAPELÃO. 

675 KG

41 COTA PRINCIPAL
EMBUTIDO DE PEITO DE PERU FATIADO COZIDO: PRODUTO PRODUZIDO A PARTIR
DE PEITO DE PERU, COM AS SEGUINTES CARACTERÍSTICAS: PEITO DE PERU, ÁGUA,
SAL,  MALTODEXTRINA,  PROTEÍNA  ISOLADA  DE  SOJA,  DEXTROSE.  NÃO  CONTÉM
GLÚTEN.  FORMATO  OVALADO;  A  GRAMAGEM  DEVERÁ  SER  DE  180G  A  200G  A

2.700 KG



PESAGEM DE 10 FATIAS; O PRAZO DE VALIDADE DEVERÁ SER DE NO MÍNIMO DE 12
MESES E A TEMPERATURA ARMAZENAGEM DE 4ºC A 10°C; EMBALAGEM PRIMÁRIA: O
GÊNERO ALIMENTÍCIO DEVERÁ SER ACONDICIONADO EM SACO DE NYLON POLI,
ATÓXICO,  APROPRIADO  PARA  CONTATO  DIRETO  COM  ALIMENTOS,  COLORAÇÃO
TRANSPARENTE,  PERFEITAMENTE  LACRADO,  RESISTENTE  AO  TRANSPORTE  E
ARMAZENAMENTO. PESO LÍQUIDO MÍNIMO DE 1 KG; EMBALAGEM SECUNDÁRIA: O
GÊNERO  ALIMENTÍCIO  DEVERÁ  SER  ACONDICIONADO  EM  CAIXA  DE  PAPELÃO
ONDULADO  REFORÇADO  RESISTENTE  AO  IMPACTO  E  ÀS  CONDIÇÕES  DE
ESTOCAGEM CONGELADA COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM
FITA  ADESIVA,  AMBAS  ADEQUADAS  AO  EMPILHAMENTO  RECOMENDADO,
RESISTENTES A DANOS DURANTE O TRANSPORTE,  IMPACTO E ÀS CONDIÇÕES DE
ESTOCAGEM CONGELADA, GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE
TODO O SEU PERÍODO DE VALIDADE. PESO LÍQUIDO: 10 KG 

42 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
EMBUTIDO DE PEITO DE PERU FATIADO COZIDO: PRODUTO PRODUZIDO A PARTIR
DE PEITO DE PERU, COM AS SEGUINTES CARACTERÍSTICAS: PEITO DE PERU, ÁGUA,
SAL,  MALTODEXTRINA,  PROTEÍNA  ISOLADA  DE  SOJA,  DEXTROSE.  NÃO  CONTÉM
GLÚTEN.  FORMATO  OVALADO;  A  GRAMAGEM  DEVERÁ  SER  DE  180G  A  200G  A
PESAGEM DE 10 FATIAS; O PRAZO DE VALIDADE DEVERÁ SER DE NO MÍNIMO DE 12
MESES E A TEMPERATURA ARMAZENAGEM DE 4ºC A 10°C; EMBALAGEM PRIMÁRIA: O
GÊNERO ALIMENTÍCIO DEVERÁ SER ACONDICIONADO EM SACO DE NYLON POLI,
ATÓXICO,  APROPRIADO  PARA  CONTATO  DIRETO  COM  ALIMENTOS,  COLORAÇÃO
TRANSPARENTE,  PERFEITAMENTE  LACRADO,  RESISTENTE  AO  TRANSPORTE  E
ARMAZENAMENTO. PESO LÍQUIDO MÍNIMO DE 1 KG; EMBALAGEM SECUNDÁRIA: O
GÊNERO  ALIMENTÍCIO  DEVERÁ  SER  ACONDICIONADO  EM  CAIXA  DE  PAPELÃO
ONDULADO  REFORÇADO  RESISTENTE  AO  IMPACTO  E  ÀS  CONDIÇÕES  DE
ESTOCAGEM CONGELADA COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM
FITA  ADESIVA,  AMBAS  ADEQUADAS  AO  EMPILHAMENTO  RECOMENDADO,
RESISTENTES A DANOS DURANTE O TRANSPORTE,  IMPACTO E ÀS CONDIÇÕES DE
ESTOCAGEM CONGELADA, GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE
TODO O SEU PERÍODO DE VALIDADE. PESO LÍQUIDO: 10 KG 

900 KG

43 COTA PRINCIPAL
PRESUNTO  COZIDO  FATIADO  CONGELADO  (FATIAS  DE  20  Á  25  GRAMAS):

7.290 KG



INGREDIENTES:  CARNE  SUÍNA,  ÁGUA,  SAL,  PROTEÍNA  DE  SOJA  ISOLADA,  SAL,
MALTODEXTRINA,  MOSTARDA  EM  PÓ,  CONDIMENTO  PREPARADO  (SAL,  AÇÚCAR,
ALHO  EM  PÓ  E  AROMATIZANTESNATURAIS),  ESPESSANTE  CARRAGENA,
ESTABILIZANTES  (TRIFOSFATO,  POLIFOSFATO  DE  SÓDIO  E  PIROFOSFATO
TETRASSODICO), ANTIOXIDANTE ERITORBATO DE SÓDIO, CONSERVANTE NITRITO DE
SÓDIO,  CORANTE  NATURAL  CARMIN  DE  COCHONILHA.  NÃO  CONTEM  GLÚTEN.
GRAMAGEM/ FATIAS: PESAGEM UNIDADES = 20 A 24G. INFORMAÇÃO NUTRICIONAL
MÍNINA CENTESIMAL EM PORÇÃO DE 40 G: VALOR CALÓRICO 38 KCAL, PROTEÍNA
7G,  GORDURAS  TOTAIS  1G,  CARBOIDRATO  0,2G,  SÓDIO  336MG.  EMBALAGEM
PRIMÁRIA: SACO DE NYLON POLI, ATÓXICO, APROPRIADO PARA CONTATO DIRETO
COM  ALIMENTOS,  COLORAÇÃO  TRANSPARENTE,  PERFEITAMENTE  LACRADO,
RESISTENTE AO TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO. PRODUTO EMBALADO A VÁCUO.
CAPACIDADE PARA 1(UM) KG CADA SACO. ETIQUETADO CONFORME A LEGISLAÇÃO
VIGENTE.  PRAZO  DE  VALIDADE:  MÍNIMO  DE  12(DOZE)  MESES.  EMBALAGEM
SECUNDÁRIA: DEVE SER TRANSPORTADO À TEMPERATURA DE 12º C (DOZE GRAUS
CENTÍGRADOS  NEGATIVOS)  OU  INFERIOR.  CAIXA  DE  PAPELÃO  ONDULADO
REFORÇADO  RESISTENTE  AO  IMPACTO  E  ÀS  CONDIÇÕES  DE  ESTOCAGEM
CONGELADA COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA ADESIVA,
AMBAS ADEQUADAS AO EMPILHAMENTO RECOMENDADO,  RESISTENTES A DANOS
DURANTE O TRANSPORTE, IMPACTO E ÀS CONDIÇÕES DE ESTOCAGEM CONGELADA,
GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O SEU PERÍODO DE
VALIDADE. PESO LÍQUIDO: 10 KG 

44 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
PRESUNTO  COZIDO  FATIADO  CONGELADO  (FATIAS  DE  20  Á  25  GRAMAS):
INGREDIENTES:  CARNE  SUÍNA,  ÁGUA,  SAL,  PROTEÍNA  DE  SOJA  ISOLADA,  SAL,
MALTODEXTRINA,  MOSTARDA  EM  PÓ,  CONDIMENTO  PREPARADO  (SAL,  AÇÚCAR,
ALHO  EM  PÓ  E  AROMATIZANTESNATURAIS),  ESPESSANTE  CARRAGENA,
ESTABILIZANTES  (TRIFOSFATO,  POLIFOSFATO  DE  SÓDIO  E  PIROFOSFATO
TETRASSODICO), ANTIOXIDANTE ERITORBATO DE SÓDIO, CONSERVANTE NITRITO DE
SÓDIO,  CORANTE  NATURAL  CARMIN  DE  COCHONILHA.  NÃO  CONTEM  GLÚTEN.
GRAMAGEM/ FATIAS: PESAGEM UNIDADES = 20 A 24G. INFORMAÇÃO NUTRICIONAL
MÍNINA CENTESIMAL EM PORÇÃO DE 40 G: VALOR CALÓRICO 38 KCAL, PROTEÍNA
7G,  GORDURAS  TOTAIS  1G,  CARBOIDRATO  0,2G,  SÓDIO  336MG.  EMBALAGEM
PRIMÁRIA: SACO DE NYLON POLI, ATÓXICO, APROPRIADO PARA CONTATO DIRETO

2.430 KG



COM  ALIMENTOS,  COLORAÇÃO  TRANSPARENTE,  PERFEITAMENTE  LACRADO,
RESISTENTE AO TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO. PRODUTO EMBALADO A VÁCUO.
CAPACIDADE PARA 1(UM) KG CADA SACO. ETIQUETADO CONFORME A LEGISLAÇÃO
VIGENTE.  PRAZO  DE  VALIDADE:  MÍNIMO  DE  12(DOZE)  MESES.  EMBALAGEM
SECUNDÁRIA: DEVE SER TRANSPORTADO À TEMPERATURA DE 12º C (DOZE GRAUS
CENTÍGRADOS  NEGATIVOS)  OU  INFERIOR.  CAIXA  DE  PAPELÃO  ONDULADO
REFORÇADO  RESISTENTE  AO  IMPACTO  E  ÀS  CONDIÇÕES  DE  ESTOCAGEM
CONGELADA COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA ADESIVA,
AMBAS ADEQUADAS AO EMPILHAMENTO RECOMENDADO,  RESISTENTES A DANOS
DURANTE O TRANSPORTE, IMPACTO E ÀS CONDIÇÕES DE ESTOCAGEM CONGELADA,
GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O SEU PERÍODO DE
VALIDADE. PESO LÍQUIDO: 10 KG 

45 COTA PRINCIPAL
SALSICHA  -  ESPECIFICAÇÃO:  PRODUTO  CÁRNEO  INDUSTRIALIZADO,  OBTIDO  DA
EMULSÃO  DE  CARNE  DE  UMA  OU  MAIS  ESPÉCIES  DE  ANIMAIS  DE  AÇOUGUE,
ADICIONADOS  DE  INGREDIENTES,  EMBUTIDO  EM  ENVOLTÓRIO  NATURAL,  OU
ARTIFICIAL  OU  POR  PROCESSO  DE  EXTRUSÃO,  E  SUBMETIDO  A  UM  PROCESSO
TÉRMICO  ADEQUADO.  NÃO  CONTENHA  GLÚTEN.  TRATA-SE  DE  UM  PRODUTO
COZIDO, DE ACORDO COM A COMPOSIÇÃO DA MATÉRIA-PRIMA E DAS TÉCNICAS DE
FABRICAÇÃO:  CARNES  DE  DIFERENTES  ESPÉCIES  DE  ANIMAIS  DE  AÇOUGUE,
CARNES  MECANICAMENTE  SEPARADAS  ATÉ  O  LIMITE  MÁXIMO  DE  60%,  MIÚDOS
COMESTÍVEIS  DE  DIFERENTES  ESPÉCIES  DE  ANIMAIS  DE  AÇOUGUE  CONFORME
INSTRUÇÃO  NORMATIVA  Nº  4,  DE  31  DE  MARÇO  DE  2000  E  SUAS  ALTERAÇÕES
POSTERIORES E NTA 5. EMBUTIMENTO DEVERÁ OBEDECER AS DIMENSÕES MÍNIMAS:
CALIBRE 23 MM, GOMO ENTRE 11 E 12 CM E PESANDO APROXIMADAMENTE 50G POR
UNIDADE. COMPOSIÇÃO NUTRICIONAL MÍNIMA PARA PORÇÃO DE 50 G (1 UNIDADE):
VALOR  ENERGÉTICO  =  100  KCAL;  CARBOIDRATOS  =  2,0  G;  PROTEÍNAS  =  6,0  G;
GORDURAS  TOTAIS  =  7,0  G;  GORDURAS  SATURADAS  =  3,0  G;  SÓDIO  =  350  MG.
ACONDICIONAMENTO A SALSICHA DEVERÁ SER EMBALADA EM SACOS DE FILME
TERMOFORMÁVEL,  IMPRESSO,  COM  PESO  LÍQUIDO  MINIMO  DE  3  KG  E
ACONDICIONADAS  EM  CAIXAS  DE PAPELÃO  COM  PESO  DE  12  KG,  CONTENDO  4
PACOTES POR CAIXA.  PRAZO DE VALIDADE NO MÍNIMO 45  DIAS.  AS  CONDIÇÕES
DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A NTA-5 (DECRETO 12486 DE 20/10/78)  E  (MA.
2244/97),  INSTRUÇÃO  NORMATIVA  Nº  4,  DE  31  DE  MARÇO  DE  2000  E  SUAS

8.775 KG



ALTERAÇÕES POSTERIORES. 

46 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
SALSICHA  -  ESPECIFICAÇÃO:  PRODUTO  CÁRNEO  INDUSTRIALIZADO,  OBTIDO  DA
EMULSÃO  DE  CARNE  DE  UMA  OU  MAIS  ESPÉCIES  DE  ANIMAIS  DE  AÇOUGUE,
ADICIONADOS  DE  INGREDIENTES,  EMBUTIDO  EM  ENVOLTÓRIO  NATURAL,  OU
ARTIFICIAL  OU  POR  PROCESSO  DE  EXTRUSÃO,  E  SUBMETIDO  A  UM  PROCESSO
TÉRMICO  ADEQUADO.  NÃO  CONTENHA  GLÚTEN.  TRATA-SE  DE  UM  PRODUTO
COZIDO, DE ACORDO COM A COMPOSIÇÃO DA MATÉRIA-PRIMA E DAS TÉCNICAS DE
FABRICAÇÃO:  CARNES  DE  DIFERENTES  ESPÉCIES  DE  ANIMAIS  DE  AÇOUGUE,
CARNES  MECANICAMENTE  SEPARADAS  ATÉ  O  LIMITE  MÁXIMO  DE  60%,  MIÚDOS
COMESTÍVEIS  DE  DIFERENTES  ESPÉCIES  DE  ANIMAIS  DE  AÇOUGUE  CONFORME
INSTRUÇÃO  NORMATIVA  Nº  4,  DE  31  DE  MARÇO  DE  2000  E  SUAS  ALTERAÇÕES
POSTERIORES E NTA 5. EMBUTIMENTO DEVERÁ OBEDECER AS DIMENSÕES MÍNIMAS:
CALIBRE 23 MM, GOMO ENTRE 11 E 12 CM E PESANDO APROXIMADAMENTE 50G POR
UNIDADE. COMPOSIÇÃO NUTRICIONAL MÍNIMA PARA PORÇÃO DE 50 G (1 UNIDADE):
VALOR  ENERGÉTICO  =  100  KCAL;  CARBOIDRATOS  =  2,0  G;  PROTEÍNAS  =  6,0  G;
GORDURAS  TOTAIS  =  7,0  G;  GORDURAS  SATURADAS  =  3,0  G;  SÓDIO  =  350  MG.
ACONDICIONAMENTO A SALSICHA DEVERÁ SER EMBALADA EM SACOS DE FILME
TERMOFORMÁVEL,  IMPRESSO,  COM  PESO  LÍQUIDO  MINIMO  DE  3  KG  E
ACONDICIONADAS  EM  CAIXAS  DE PAPELÃO  COM  PESO  DE  12  KG,  CONTENDO  4
PACOTES POR CAIXA.  PRAZO DE VALIDADE NO MÍNIMO 45  DIAS.  AS  CONDIÇÕES
DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A NTA-5 (DECRETO 12486 DE 20/10/78)  E  (MA.
2244/97),  INSTRUÇÃO  NORMATIVA  Nº  4,  DE  31  DE  MARÇO  DE  2000  E  SUAS
ALTERAÇÕES POSTERIORES. 

2.925 KG

47 COTA PRINCIPAL
RECHEIO DE FRANGO EM CONSERVA, ALIMENTO DE BAIXA ACIDEZ, INGREDIENTES
ÁGUA, FRANGO DESFIADO, ÓLEO DE SOJA, AMIDO MODIFICADO, VINAGRE, AÇÚCAR
INVERTIDO,  SAL,  OVO  EM  PÓ  INTEGRAL  E  ESTABILIZANTE  GOMA  XANTANA.
COMPOSIÇÃO NUTRICIONAL (PORÇÃO DE 12G): VALOR ENERGÉTICO ENTRE 30 A 45
KCAL;  CARBOIDRATO  ENTRE  1G;  PROTEÍNA ENTRRE  1  A  2G;  GORDURAS  TOTAIS
ENTRE  2,5  A  3,5G.  EMBALAGEM  PRIMÁRIA  DE  PESO  LÍQUIDO  DE  500  GRAMAS,
CONSTITUÍDA DE  MATERIAL  DE  ALTA  BARREIRA,  PARA PROTEÇÃO  CONTRA  LUZ,
OXIGÊNIO E VAPORES, E TER SIDO PROCESSADO TERMICAMENTE A FIM DE ATINGIR

3.375 KG



A  CONDIÇÃO  DE  ESTERILIDADE  COMERCIAL,  DISPENSANDO  O  USO  DE
REFRIGERAÇÃO, DURANTE SEU PERÍODO DE VALIDADE. EMBALAGEM SECUNDÁRIA
EM  CAIXAS  DE  PAPELÃO  ONDULADO  E  RESISTENTE  COM  IDENTIFICAÇÃO  E
ROTULAGEM CONFORME LEGISLAÇÃO VIGENTE 

48 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
RECHEIO DE FRANGO EM CONSERVA, ALIMENTO DE BAIXA ACIDEZ, INGREDIENTES
ÁGUA, FRANGO DESFIADO, ÓLEO DE SOJA, AMIDO MODIFICADO, VINAGRE, AÇÚCAR
INVERTIDO,  SAL,  OVO  EM  PÓ  INTEGRAL  E  ESTABILIZANTE  GOMA  XANTANA.
COMPOSIÇÃO NUTRICIONAL (PORÇÃO DE 12G): VALOR ENERGÉTICO ENTRE 30 A 45
KCAL;  CARBOIDRATO  ENTRE  1G;  PROTEÍNA ENTRRE  1  A  2G;  GORDURAS  TOTAIS
ENTRE  2,5  A  3,5G.  EMBALAGEM  PRIMÁRIA  DE  PESO  LÍQUIDO  DE  500  GRAMAS,
CONSTITUÍDA DE  MATERIAL  DE  ALTA  BARREIRA,  PARA PROTEÇÃO  CONTRA  LUZ,
OXIGÊNIO E VAPORES, E TER SIDO PROCESSADO TERMICAMENTE A FIM DE ATINGIR
A  CONDIÇÃO  DE  ESTERILIDADE  COMERCIAL,  DISPENSANDO  O  USO  DE
REFRIGERAÇÃO, DURANTE SEU PERÍODO DE VALIDADE. EMBALAGEM SECUNDÁRIA
EM  CAIXAS  DE  PAPELÃO  ONDULADO  E  RESISTENTE  COM  IDENTIFICAÇÃO  E
ROTULAGEM CONFORME LEGISLAÇÃO VIGENTE 

1.125 KG

49 COTA PRINCIPAL
SOBRECOXA EM TIRAS COM ESPECIARIAS NATURAIS: SOBRECOXA DE FRANGO , EM
FORMA  DE  TIRAS  MEDINDO  6  X  1  CM,  ISENTO  DE  VEIAS,  APONEUROSES,
CARTILAGENS, INTESTINOS, TENDÕES, OU FRAGMENTOS OSSOS E OUTROS TECIDOS
INFERIORES. CONTENDO: CARNE DE FRANGO, ALHO, CEBOLA, CENOURA, LARANJA,
MOSTARDA, SALSA, AIPO, CÚRCUMA. DEVERÁ SER CONGELADO A TEMPERATURA DE
-18°C  PELO  PROCESSAMENTO  IQF  E  TRANSPORTADO  EM  CONDIÇÕES  QUE
PRESERVEM  TANTO  AS  CARACTERÍSTICAS  DOS  ALIMENTOS  CONGELADOS,  COMO
TAMBÉM A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERÍSTICAS FÍSICOQUÍMICAS,
MICROBIOLÓGICAS E MICROSCÓPICAS.  EMBALADOS EM SACOS DE POLIETILENO,
RESISTENTE,  ATÓXICO,  TERMOSSOLDADO,  COM  PESO  2KG,  DEVIDAMENTE
IDENTIFICADO COM O NOME DO FABRICANTE, MARCA, PESO, SISP OU SIF, LOTE 

14.063 KG

50 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
SOBRECOXA EM TIRAS COM ESPECIARIAS NATURAIS: SOBRECOXA DE FRANGO , EM
FORMA  DE  TIRAS  MEDINDO  6  X  1  CM,  ISENTO  DE  VEIAS,  APONEUROSES,
CARTILAGENS, INTESTINOS, TENDÕES, OU FRAGMENTOS OSSOS E OUTROS TECIDOS

4.687 KG



INFERIORES. CONTENDO: CARNE DE FRANGO, ALHO, CEBOLA, CENOURA, LARANJA,
MOSTARDA, SALSA, AIPO, CÚRCUMA. DEVERÁ SER CONGELADO A TEMPERATURA DE
-18°C  PELO  PROCESSAMENTO  IQF  E  TRANSPORTADO  EM  CONDIÇÕES  QUE
PRESERVEM  TANTO  AS  CARACTERÍSTICAS  DOS  ALIMENTOS  CONGELADOS,  COMO
TAMBÉM A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS CARACTERÍSTICAS FÍSICOQUÍMICAS,
MICROBIOLÓGICAS E MICROSCÓPICAS.  EMBALADOS EM SACOS DE POLIETILENO,
RESISTENTE,  ATÓXICO,  TERMOSSOLDADO,  COM  PESO  2KG,  DEVIDAMENTE
IDENTIFICADO COM O NOME DO FABRICANTE, MARCA, PESO, SISP OU SIF, LOTE 

51 COTA PRINCIPAL
CARNE MOÍDA BOVINA FORMATADA CONGELADA – ALMÔNDEGA: CARNE BOVINA EM
FORMATO  DE  ALMONDEGA,  PROVENIENTE  DE  CARNE  BOVINA,  ÁGUA  (2,91%)
PESANDO 25 GR .NÃO CONTÉM GLÚTEN. DEVE SER CONGELADO COM TECNOLOGIA
IQF (INDIVIDUAL QUICK FROZEN) PARA CONGELAMENTO INDIVIDUAL. EMBALAGEM
DE  POLIETIENO.  COM  AS  SEGUINTES  INFORMAÇÕES:  NOME;  MARCA;  PESO
LÍQUIDO,  SIF/SISP  DO  ESTABELECIMENTO  DO  PRODUTOR;  LOTE;  VALIDADE;
QUANTIDADE  DO  PRODUTO.  CONTENDO  DE  2KG.  INFORMAÇÃO  NUTRICIONAL.
PROTEÍNA MÍNIMA 22 GR, GORDURA TOTAL MÁXIMO 13 GR, SÓDIO MÁXIMO 86 MG. 

22.500 KG

52 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
CARNE MOÍDA BOVINA FORMATADA CONGELADA – ALMÔNDEGA: CARNE BOVINA EM
FORMATO  DE  ALMONDEGA,  PROVENIENTE  DE  CARNE  BOVINA,  ÁGUA  (2,91%)
PESANDO 25 GR .NÃO CONTÉM GLÚTEN. DEVE SER CONGELADO COM TECNOLOGIA
IQF (INDIVIDUAL QUICK FROZEN) PARA CONGELAMENTO INDIVIDUAL. EMBALAGEM
DE  POLIETIENO.  COM  AS  SEGUINTES  INFORMAÇÕES:  NOME;  MARCA;  PESO
LÍQUIDO,  SIF/SISP  DO  ESTABELECIMENTO  DO  PRODUTOR;  LOTE;  VALIDADE;
QUANTIDADE  DO  PRODUTO.  CONTENDO  DE  2KG.  INFORMAÇÃO  NUTRICIONAL.
PROTEÍNA MÍNIMA 22 GR, GORDURA TOTAL MÁXIMO 13 GR, SÓDIO MÁXIMO 86 MG. 

7.500 KG

53 COTA PRINCIPAL
POLPA  DE  TILÁPIA  CONGELADA  NO  MÍNIMO  À  -18  ºC.  -  PRODUTO  ISENTO  DE
VÍSCERAS,  ESCAMAS,  OSSOS,  E  PELE,  COM  PROCEDIMENTO  DE  DESCABEÇAR,
ESVISCERAR, LIMPAR AINDA FRESCO E SEPARAR O MÚSCULO COMESTÍVEL DA PELE
E ESPINHA DO PEIXE. COR LEVEMENTE CREME, SABOR SUAVE, TEXTURA PASTOSA,
AUSÊNCIA  DE  ESPINHA  DO  PEIXE.  EMBALAGEM  PRIMÁRIA  CAIXA  DE  PAPELÃO
CONTENDO  7  UNIDADES  DE  2  KG  DO  PRODUTO.  EMBALAGEM  SECUNDÁRIA

2.250 KG



PLÁSTICA  CONTENDO  2KG  DO  PRODUTO  COM  TEMPERATURA  -18  GRAUS,  COM
REGISTRO NO SIF, SISP E OU SISBI-POA. 

54 COTA RESERVADA PARA ME/EPP
POLPA  DE  TILÁPIA  CONGELADA  NO  MÍNIMO  À  -18  ºC.  -  PRODUTO  ISENTO  DE
VÍSCERAS,  ESCAMAS,  OSSOS,  E  PELE,  COM  PROCEDIMENTO  DE  DESCABEÇAR,
ESVISCERAR, LIMPAR AINDA FRESCO E SEPARAR O MÚSCULO COMESTÍVEL DA PELE
E ESPINHA DO PEIXE. COR LEVEMENTE CREME, SABOR SUAVE, TEXTURA PASTOSA,
AUSÊNCIA  DE  ESPINHA  DO  PEIXE.  EMBALAGEM  PRIMÁRIA  CAIXA  DE  PAPELÃO
CONTENDO  7  UNIDADES  DE  2  KG  DO  PRODUTO.  EMBALAGEM  SECUNDÁRIA
PLÁSTICA  CONTENDO  2KG  DO  PRODUTO  COM  TEMPERATURA  -18  GRAUS,  COM
REGISTRO NO SIF, SISP E OU SISBI-POA.

750 KG

Valor Total da Proposta: R$

*(PREÇO READEQUADO AO LANCE VENCEDOR DE ACORDO COM O OFERTADO NO SISTEMA)

A proposta terá validade de no mínimo 60 (sessenta) dias, a partir da data de abertura do pregão.

(Local e data)
(Nome e Assinatura do Representante Legal da Empresa Proponente)
(apontado no contrato social ou procuração com poderes específicos).

APRESENTADA  A  PROPOSTA,  O  PROPONENTE  ESTARÁ  AUTOMATICAMENTE  ACEITANDO  E  SE  SUJEITANDO  ÀS  CLÁUSULAS  DO

PRESENTE EDITAL E SEUS ANEXOS NA ÍNTEGRA.



MODELO DE DEMONSTRATIVO DE EXEQUIBILIDADE DE PREÇOS

(Exigível somente dos itens indicados pelo Pregoeiro na sessão)

A empresa (RAZÃO SOCIAL), inscrita no CNPJ nº xxxxxxxxxxxxxx, com sede à (indicar endereço), neste ato representada pelo(a) Sr.(a) (INDICAR O

REPRESENTANTE), vem declarar para os devidos fins e sob as penas da lei que os preços ofertados são EXEQUÍVEIS, dispondo de condições de

assumir e cumprir os valores ofertados por ocasião do Pregão Presencial nº xx/20xx, promovido pela Prefeitura Municipal de Birigui/SP.

Em atendimento às disposições da Cláusula 8.9.1, apresentamos a planilha demonstrativa de exequibilidade dos preços ofertados.

ITEM DESCRIÇÃO VALOR
OFERTADO

CUSTO DESPESAS OPERACIONAIS FRETE IMPOSTOS MARGEM

Por ser expressão da verdade, firmamos o presente.

Local e data

Nome e assinatura do representante


