Prefeitura Municipal de Birigui

Estado de Sdo Paulo
CNPJ - 46.151.718/0001-80

DEPTO. da CENTRAL MUNICIPAL de ALIMENTACAO ESCOLAR
EDIFICIO "YASSUVO YAMANE"

Birigui, 25 de Setembro de 2017.
Oficio n°. 249/2017/CMAE.

Assunto: manifestagdo recurso pregdo n°.75/2017

Sec¢do de Licitagdes.
Ilma. Sr®. Renata Aparecida Natal Zago.
DD. Pregoeira Oficial.

Diante ao Recurso Administrativo impetrado

pela empresa MILK VITTA COMERCIO E INDUSTRIA LTDA - no qual

vem a impetrante solicitar a classificagdo dos itens 22 e 23 do pregdo numero
setenta e cinco de dois mil e dezessete, do edital noventa e trés de dois mil e
dezessete, referentes aos géneros “Leite em PO Instantdneo e Leite em Po
Enriquecido com Vitaminas.”

Diante aos fatos apontados a equipe técnica da
Central Municipal de Alimentagdo Escolar (CMAE) juntamente com o
Conselho de Alimentagdo Escolar (CAE) realizou nova analise dos produtos
em epigrafe, na qual o produto ndo apresentou resultados satisfatorios pelos
mesmos aspectos apontados no parecer inicial em que o sabor é incompativel
com o sabor esperado para um produto que atende corretamente os Padrdes de

Identidade e Qualidade (PIQ).

Cabe ressaltar que os itens em questdo tém

como destino principal alunos na faixa etdria de 0 (zero) a 6(seis) anos, faixa%‘:
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Prefeitura Municipal de Birigui

Estado de Sdo Paulo
CN®PJ - 46.151.718/0001-80

DEPTO. da CENTRAL MUNICIPAL de ALIMENTACAO ESCOLAR
EDIFICIO "YASSVO YAMANE"

etaria esta em que a alimentagdo € crucial para no crescimento e
desenvolvimento adequados da crianga, de modo que no entendimento da
comissdo avaliadora, um produto que nf@o apresenta resultado satisfatdrio na
analise sensorial, pode repercutir em baixa aceitag@o pelos alunos e, assim,
acarretar prejuizos inumeros na boa nutricdo da crianga, como também ao
erario publico, tendo em vista os desperdicios que podem decorrer de uma
preparagdo pouco aceita.

Quanto aos critérios utilizados para avaliagéo,
além de estarem muito bem colocados no edital de forma clara e objetiva (item
23.9), as fichas de avaliagdio pressupdem as classificagdes (B = Bom; RE =
Regular; ¢ R = Ruim), na forma de escala de Likert (Rensis Likert,1932) ja
estabelecida em muitos trabalhos de pesquisa de diferentes areas como forma
de permear estudos de cunho qualitativo como é o caso dos testes de avaliagio
sensorial realizados. Uma avaliagio QUALITATIVA contempla, assim como
disposto no recurso, aspectos subjetivos, porém questionar a validade desses
critérios € incabivel, tendo em vista que a natureza dos sentidos é subjetiva.

E importante ressaltar também que a impetrante
questiona a metodologia de avaliagdo dos itens valendo-se da citagdo da

Resolucio do FNDE n° 38 de julho de 2009, porém tal legislagio NAO ESTA

MAIS EM VIGOR, foi revogada pela Resolucio do FNDE n° 26 de 17 de

junho de 2013, o que torna a argumentacgio da recorrente desatualizada e

fragil em relago aos aspectos levantados.
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Estado de Sdo Paulo
CN®PJ - 46.151.718/0001-80

DEPTO. da CENTRAL MUNICIPAL de ALIMENTACAO ESCOLAR
EDIFICIO "YASSVO YAMANE"

Na Resolucio do FNDE n°® 26 de 17 de junho

de 2013 em seu Art. 17 consta:

“A EEx. aplicara teste de aceitabilidade aos
alunos sempre que introduzir no carddpio alimento novo ou quaisquer outras
alteragdes inovadoras, no que diz respeito ao preparo, ou para avaliar a

aceitagdo dos carddpios praticados frequentemente”.

Os testes sdo realizados pela equipe técnica da
CMAE, com Conselho de Alimentagdo Escolar (CAE) e servidores da rede
publica de ensino do municipio (que trabalham diretamente com os alunos),
como consta no edital, dessa forma a Prefeitura Municipal de Birigui, entende
que cada municipio tem o “direito de realizar os testes” necessarios
respeitando os principios da andlise sensorial, sendo os mesmos realizados ha

varios anos.

A nova analise das amostras realizadas no dia
vinte de setembro de dois mil e dezessete, na EM Roberto Clark, sito a Pga
James Mellor, 196, Centro a partir das 8 (oito) horas e (30) trinta minutos.
Nesse novo teste estiveram presentes o CAE, representantes das escolas
municipais e estaduais, as nutricionistas da CMAE Adriana Jorge
Zuccolotto e Gabriela Galhardo Pulzatto Borba e o Sr. Marcelo Peres
representante da empresa “Milk Vitta”. Como mencionado o resultado
das amostras foi mais uma vez insatisfatério, pois apresentou

o
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Prefeitura Municipal de Birigui

Estado de Sdo Paulo
CNPJ - 46.151.718/0001-80

DEPTO. da CENTRAL MUNICIPAL de ALIMENTACAO ESCOLAR
EDIFICIO "YASSVO YAMANE"

caracteristicas sensoriais inadequadas, além disso, ao diluir o produto
houve presenca de “grumos” e “pontos amarelos” que na avaliagdo dos
presentes ratificam que o produto nédo é apropriado para o fim a que se

destina.

A disposigéo para quaisquer outros
esclarecimentos que se fizerem necessarios, essa Comissdo Especial

subscreve-se. solicitagdo da impetrante.

Atenciosamente,

Judiana Oliveira de Barros Rena 2 tumata
Matric. 56875 afric. 58749

osé Lujs Dellgado
Matric. 50402
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‘Milk Vitta

Comeércio e Industria Ltda.

Prefeitura Municipal de Birigui

Ilustrissimo Senhora Pregoeira

Pregao presencial n. 075/2017
Edital n. 093/2017

Ref.: Recurso Administrativo
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MILK VITTA COMERCIO E INDUSTRIA LTDA,
pessoa juridica de direito privado, inscrita no CNP] sob n.04.252.652/0001-74,

sediada no-municipio de Catanduva/SP, na Rua Olinda, n. 1229, Bairro Centro,

vem, mui respeitosa e tempestivamente a elevada presenca de V.Sa., por seu

representante legal infra-assinado, interpor Recurso Administrativo face a

Desclassificagdo de sua amostra, pelos fatos e motivos de direito alinhados.

Rua Olinda, 1229 — Centro, - Cep:15.801-200 — Catanduva / SP —

CNPJ 04.252.652/0001-74

Fone-Fax - (17) 3522-0377 / 3524-6030
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Milk Vitta

Comércio e Industria Ltda.

I - Da sintese dos fatos

A Recorrente interessada em participar do pregao

supra, preparou sua proposta, amostras e documentacao de habilitacdo, tudo

em total conformidade com as e)'('igénciasﬁao edital*,wl'v{(’) éscop\o' d\é Wfbrnecer o)
objeto licitado para os itens 22,23, o qual foi REPROVADO na analise da

amostra, conforme consignado em Julgamento.

Acerca da exigéncia da amostra, reza o edital:

23.1 - Com vistas & definicio de compra, sob o aspecto de qualidade é indispensavel a apresentagdo de 02
{duas) amostras dos objetos do Anexo | do Edital na embalagem original do material solicitado, ndo violada,
com identificagdo da licitante, e descri¢do dos itens e as referidas marcas, para serem submetidas a anélise da
comissdo especial nomeada pela portaria n2 52 de 2015, na data prevista para a entrega dos envelopes sendo
que uma sera utilizada para o 12 ensaio de testes e analises e a outra ficara retida como contraprova para um
22 ensaio caso seja hecessério, no dia marcado para entrega das amostras, ou seja, no dia 14/08/2017.

23.1.1 - Juntamente com as amostras, deverdo ser entregues os seguintes

documentos: fichas técnicas (cdpia autenticada ou original); Certificado de registro do produto no Ministério da
Satde, Agricultura, Pecudria e Abastecimento ou 6rgdo competente e a publicagdo no Didrio Oficial da Unido
sendo que os mesmos deverdo estar em vigor e o registro no SIF ou SISP (para os itens industrializados a base
de carne bovina, embutidos, laticinios, aves e pescados).

A Recorrente em pleno atendimento a exigéncia

supra, apresentou sua amostra acompanhadas da documentagao técnica em

estrita conformidade com as respectivas descri¢ées esculpidas no Edital.

Com a devida vénia, a reprovagdo espelha o puro subjetivismo no método
aplicado na avaliagao das amostras, observe o que acontece para o item 22,23
com a marca Romano, e do concorrente com DANKY os mesmos sao

&

desclassificados pela mesma motivagdo, ou seja, “..Iltem 22 — Leite em po
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~Milk Vitta

Comércio e Industria Ltda.

Instantaneo — Desclassificado, pois a amostra trazida pela licitante
vendedora foi reprovada no teste de avaliagado, sensorial, no qual o sabor se
apresentou amargo, insatisfatério para atender as exigéncias do Padrdo de
Identidade e qualidade (PIQ)- (portaria n° 146 de 07 de margo de 1996) do
Produto.

“.ltem 23 - Leite em pd Instantdneo Enriquecido com Vitaminas -
Desclassificado, pois a amostra trazida pela licitante vendedora foi
reprovada no teste de avaliacdo, sensorial, no qual o sabor se apresentou
amargo, insatisfatério para atender as exigéncias do Padrao de ldentidade e
qualidade (PIQ)- (portaria n° 146 de 07 de marco de 1996) do Produto.

A Industria ndo acompanhou as andlises pela certeza de aprovagao, fato de
ser atual fornecedora dos produtos.

Até a presente data nunca teve nenhuma reclamagdo ou se quer notificagdo
a respeito da qualidade do produto de marca Romano.

Nota-se i. pregoeiro, que a luz dos Principios

norteadores do_Direito alicercados sob os pilares da Magna Carta, da Lei

Federal n. 8.666/93 e o melhor entendimento da Corte de Contas do Estado de

Sdo Paulo e do Tribunal de Contas da Unido, a possivel subjetividade ndo pode

comprometer a lisura de um certame e nem prejudicar uma proponente de

grande potencial de contratacdo com a Administracdo Municipal de Birigui, por

ofertar melhor preco e gualidade e ferir a Isonomia, de forma a privilegiar

demais concorrentes.

Pois bem.
Preliminarmente
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Milk Vitta

Comércio e Industria Ltda.

Do efeito s ensivo do recurso administrativo

Conforme dispbsi;éo da Lei Federal n. 10.520/20021,
Requer, a atribuicdo de efeito suspensivo ao recurso ora interposto,

conforme dispde o artigo 109, alinea ‘b”e pardgrafo 2°, da Lei Federal n°

8.666/93:

artigo 109 - Dos atos da administracio-decorrentes da aplicacio
desta lei.cabem:
1 - recurso, no prazo de 05 (cinco) dias:iteis a contar da
intimacéo do ato ou dalavratura da ata, nos casos de:

. b) julgamento das propostas;
§ 2° - O recurso previsto nas alineas a e b do inciso I deste artigo
terd efeito- suspensivo, podendo a autoridade competente,
motivadamente e presentes razdes de interesse publico, atribuir
ao recurso interposto eficacia suspensiva aos demais recursos.

II - DO MERITO
1. Dos robustos indicios de violagao a Objetividade na

analise das amostras da Recorrente

Mister se faz ressaltar, que a Lei Federal n.2 8.666/93,
materializa, entre outros, determinados principios, de forma expressa e
. imperativa, ndo podendo o administrador furtar-se a observa-los
integralmente, sob pena de responsabilidade nos termos da legislagdo em vigor.
Com efeito, assim dispde o referido Diploma Legal, verbis:
“art. 3.2 - A licitagio destina-se a garantir a observincia do principio
constitucional da isonomia e a selecionar a proposta mais vantajosa para a

Administracgdo e sera processa da e julgada em estrita conformidade com os
principios basicos da legalidade, da impessoalidade, da moralidade, da

! Art. 9° Aplicam-se subsidiariamente, para a modalidade de pregio, as normas da Lei n° 8.666, de 21 de

junho de 1993,
Rua Olinda, 1229 — Centro, - Cep.15.801-200 — Catanduva /'SP = Fone-Fax (17)3522-0377 / 3524-6030
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Milk Vitta

Comércio e Indudstria Ltda.

igualdade, da publicidade, da probidade administrativa, da vinculagdo ao
instrumento convocatério (desde que observados os pré-requisitos formais e
materiais exigidos em lei), do julgamento objetivo e dos que lhe sio
correlatos.

§ 1.2 - £ vedado aos agentes publicos: I - admitir, prever, incluir ou tolerar,
nos atos de convocacgdo, cliusulas ou condicdes que comprometam,
restrinjam ou frustrem o seu carater competitivo e estabelecam preferéncias
ou distingdes" =

E de império, em primeiro lugar, que a amostra seja

avaliada de forma objetiva, e os critérios de avaliagio devem constar
expressamente do edital da licitagdo, bem como a licitante ser comunicada para
acompanhar os testes. Tais critérios de avaliagdo devem, portantb, ser objetivos
e técnicos, sem margem para qualquer subjetividade ou indicio de julgamento

pessoal de quem quer que seja.

Cabe, ainda, transcrever o artigo 44 da lei 8.666/93,

verbis:

Art. 44 - "No julgamento das propostas, a Comissao levara em
consideracdo os critérios objetivos definidos no Edital ou
convite, os quais nio devem contrariar as normas e principios
estabelecidos por esta lei.”

O edital em questdo apresenta-se, justamente, na
contramdo da lei, ferindo os principios constitucionais da legalidade, da
objetividade, da seguranca juridica, da razoabilidade e da ponderacgao, vértices
do sistema constitucional em vigor, porquanto, se mantido em sua redagdo

original, dara tratamento igualitarios as pessoas juridicamente desiguais.

Para amparar tecnicamente o que se pretende clarear

no entendimento subjetivo da Administragdo Municipal de Birigui “..sabor
amargo insatisfatorio .”, .

Rua Olinda, 1229 — Centro, - Cep.15.801-200 — Catanduva/ SP — Fone-Fax -(17) 3522-0377 / 3524-6030
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“Milk Vitta

Comércio e Industria Ltda.

Vale ressaltar que a marca Romano é atual

fornecedora dos itens

Pedimos vénia para citar um trecho do artigo

intitulado "Amostras nas modalidades tradicionais (concorréncia, tomada de

precos, convite) e no pregio”, da lavra do saudoso Marcello Rodrigues Palmieri

citado por http://jus.com.br/revi:

nos-editais-licitatorios:

"..se a Administragdo Publica promdtora da licitagdo optar por exigir
amostras dos produtos licitados, deverd estar prepafada para avaliar
tecnicamente e de modo objetivo as caracteristicas inerentes a tais
produtos. Ndo raras as vezes em que a Administragdo, num dado
momento do certame, solicita que as licitantes entreguem suas
amostras e a prépria Comissdo de Licitagdo ou o pregoeiro com sua

equipe de apoio passam a analisd-las durante a sessdo ptblica em que

a licitacdo se desenvolve. Exemplo cldssico: aquisicdo de café em pé

para consumo dos servidores publicos. Em determinado momento da

sessdo publica, as _amostras _sdo_entreques pelas licitantes e, na

presenca de todos, o café é preparado (utilizando-se as diversas

amostras entregues), e a partir dai a prépria Comissdo de Licitacdo ou

0_pregoeiro com sua equipe passam a degustar a bebida e _atribuem

uma nota referente a palatabilidade do café, sendo aprovadas as que

obtiverem uma nota (média), digamos, superior a sete. Com o devido

respeito, tal procedimento é completamente equivocado dada a total
subjetividade que o envolve. O sabor do café que agrada alguns pode
desagradar outros e vice-versa”, (cf. in Boletim de Licitagées e
Contratos n®10/2006, p. 943 e 944). (9.f)

Rua Olinda, 1229 — Centro, - Cep.15.801-200 — Catanduva/SP — Fone-Fax (17)3522-0377 /3524-6030
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Comércio e Industria Ltda.

Ressaltamos, que anexo ao recurso administrativo
estao copia fiel da ﬁcha‘ técnica, bem como, Laudo Bromatolégico de analises
fisico quimico de laboratério Credenciado garantido a integridade produto
apresentada anteriormente no certame, com o fim de contestar o malicioso
parecer técnico e comprovar que o produto contempla todas as especificagoes

minimas exigidas no Edital.

Como é possivel um agente realizar analise
de um produto e alegar sabor amargo, sendo que a marca
apresentada esta sendo utilizada pela nobre Administra¢io sem
ter causado nenhuma rejeicao e notificacio.

Conduta reprovavel que se opde a imparcialidade e

objetividade.

I11 - DOS FUNDAMENTOS JURIDICOS

2. Da violagdao ao Principio do julgamento
Objetivo

Dentro do procedimento licitatério é fundamental
que se mantenha a transparéncia, a probidade, a moralidade e os principios
éticos, do julgamento igualitario ofertado a todos os licitantes que participam

do certame e tal instrumento convocatdrio em exame, nio traz regras acerca do
procedimento de anélises das amostras ou mesmo de sua metodologia.

Nos casos em gque a avaliacio de amostras fizer-se

necessaria, devem-se prever no_instrumento convocatdrio, pelo menos, 0s

Rua Olinda, 1229 - Centro, - Cep.15.801-200 — Catanduva /'SP — Fone-Fax (17) 3522-0377./ 3524-6030
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seguintes itens {Principio da publicidade —Constituicdo Federal, art. 37, caput;

caput; Principio da seguranca juridica - Léi n2 9.784/1999, art. 22, caput):

-Prazo adequado para entrega da amostra pelo licitante;

-A possibilidade e a forma de participacdo dos interessados,
inclusive _dos demais licitantes, no acompanhamento do
procedimento de avaliacdo da amostra; '

-A forma de divulgacio, a todos os licitantes, do periodo e do
local da realizacio do procedimento de avaliacdo de amostras e
do resultado de cada avaliacao:

-0 roteiro de avaliacio, detalhando todas as condicées em

que o procedimento sera executado, além dos critérios de

aceitacio da amostra e, conseqiientemente, da proposta do
licitante;

0O edital de forma implicita abre lacunas de reprovar a

amostra do “indesejado vencedor”.

ACORDAM os Ministros do Tribunal de Contas da

Unido, reunidos em sessdo de Plendrio, ante as razdes expostas pelo Relator,

9.2. nos termos dos art. 10, § 12, e 12, inciso 111, da Lei 8.443, 16 de julho de
1992 c/c o art. 202, inciso III, do Regimento Interno do TCU, realizar a
audiéncia dos seguintes responsaveis:

9.2.1. (...),ndo_estabelecem critérios técnicos e objetivos de avaliacio,

permitindo desclassificacées indevidas de licitantes e manipulacio do
resultado da licitaciio (itens 6.2.8.6 a 6.2.8.15), em afronta aos arts. 45 e 46 da

Lei 8.666/1993, Acordaos TCU 346/2002, 526/2005 e 1113/2008-Plendrio,
Decisdes TCU 197/2000 e 1237 /2002-Plenario, principios da publicidade, da
transparéncia, do contraditério e da ampla defesa;

Rua Olinda, 1229 — Centro, - Cep.15.801-200 — Catanduva/SP — Fone-Fax. (17)3522-0377/3524-6030
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Portanto, é inerente a legalidade que lhe seja
concedido o direito de contraprova, nos termos da R. decisao do TCU acima

invocada.

3.  Da auséncia da metodologia e do critério no
Edital da aplicagdo na avaliacdo das amostras

Dispoe o edital relativo i exigéncia de amostras:
CRITERIOS DE ANALISE DAS AMOSTRAS
1. anélises sensoriais;
2. testes técnico-culinarios onde sdo verificados porcentagem de gordura separados
em coccdo, tempo de coccdo, operacionalidade de produgdo, rendimento;
3. comparagdo entre resultado e ficha técnica;
4. comparacdo da descricdo do produto (anexo I) com a ficha técnica;
5. situacdo da inscri¢do no SIF e SISP e padrdes.

Critério técnico de avaliagdo é subjetivo, ndo define
pardmetros  concretos para  proceder a CLASSIFICACAO  ou
DESCLASSIFICACAO, margeando a imparcialidade no momento do resultado

das analises.

No referido Edital, é ausente a metodologia de
avaliacdo das amostras, que serd adotada para classificacgdo ou nao dos
alimentos, dando margem a subjetividade no momento do julgamento, podendo
ser desclassificado um alimento que possui toda a qualidade exigida,
conseqilentemente resultando na eliminagio injusta de um proponente de
grande potencial, que retine todas as condigdes classificatoérias e habilitatorios,

decorrente de um julgamento parcial, como ocorre no caso em tela.
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Ainda no mesmo sentido, ja decidiu o e. Tribunal de
Contas do Estado de Sio Paulo, no TC 8120/026/06, rel. Conselheiro
EDUARDO BITTENCOURT CARVALHO, DOE de 23/03/2006, com a seguinte

ementa:

“EMENTA: ... - Principios da isonomia e do julgamento objetivo - Artigos 32,
“caput’; e 15, § 79 da Lein® 8.666/93 < Critérios de avaliacio das amostras -
A Prefeitura também devera inserir do edital, de forma clara e objetiva, por
quais critérios e procedimentos irdio ser aprovadas. ou reprovadas as
amostras dos produtos.” (g.f)

O ato convocatério no-momento de avaliacdio dos
alimentos, também estd irregular, deixou a desejar quando nio previu a
metodologia de avaliagdo que os alimentos-amostras serdo submetidos
pela equipe nutricional da Alimentag¢ao Escolar como determina a

Resolucgio FNDE n. 38 de Julho de 2009.

A Resolucao/CD/FNDE N¢ 38, DE 16 DE JULHO DE
2009, do Ministério da Educagdo, determina que conste nos editais que os
alimentos adquiridos sejam de qualidade, atendendo os parametros

qualitativos cientificos dispostos na referida Resolucio.

O Ministério da Educagdo preocupado com a
seguranga alimentar dos alunos beneficiados pela merenda escolar, através da
inclita Resolugéo, traz no seu anexo VII as orientagdes de como proceder para

aplica¢do dos testes dos alimentos a serem oferecidos, veja:

Programa Nacional de Alimentagao Escolar - PNAE ANEXO VII
TESTES DE ACEITABILIDADE NA ALIMENTACAO ESCOLAR

Rua Olinda, 1229 — Centro, - Cep.15.801-200 ~ Catanduva/.SP — Fone-Fax  (17)3522-0377 / 3524-6030
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O teste de aceitabilidade é o conjunto de procedimentos metodologicos,
cientificamente reconhecidos, destinados a medir o indice de aceitabilidade
da alimentacio oferecida aos escolares.

O teste de aceitabilidade faz parte da andlise sensorial de alimentos, que
evoca, mede, analisa e interpreta reagdes das caracteristicas de alimentos e
materiais como sio percebidas pelos érgios da visio, olfato, paladar, tato e
audig¢ao. (g.f.) . ‘ . .

Cada ser humang' tem uma sensibilidade de _gostos

basicos, como doce, salgado, acido ou azedo e amargo, podendo haver
diferentes resultados para cada degustador, sugerindo uma equipe de namero

impar de nutricionistas, para favorecer ao desempate, no julgamento do

produto, se for o caso.

No preparo, devem ser seguidas rigorosamente as

instructes de preparo do alimento, com padrio de temperatura, tipo de

utensilio e porcionamentos, recomendando-se servir agua entre uma

degustacio e outra, para remocdo de sabores da boca, a fim de que seja mantida

a_integridade dos atributos sensoriais, caracteristicos do produto e a

imparcialidade no julgamento dos profissionais avaliadores.

No entanto, temos como grande referéncia e modelo o
método pratico aplicado pelo Departamento de Merenda Escolar de Séo Paulo -
DME no procedimento de avaliagio dos alimentos destinados a alimentacao

escolar, elaborado sob coordenac¢io das nutricionistas Mariangela Pinheiro de

Magalhies Oliveira, Vera Lucia Macedo Issa de Oliveira e Vera Licia Tioma

Nakavama, de acordo com a ABTN - NBR e com a Resolucio FNDE n. 38:

http:/ /portalsme.prefeitura.sp.gov.br/Projetos/sitemerenda/Documentos/Ma

nuais_Folhetos/analise_sensorial DME.pdf
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“Analise Sensorial é uma disciplina cientifica usada para evocar, medir,
analisar e interpretar reagées das caracteristicas dos alimentos e materiais
como sao percebidas pelos sentidos da visdo, olfato, gosto, tato e audicio”.
(ABTN - NBR 12806, 1993)

“A metodologia mais utilizada pelo DME, no processo de avaliacio sensorial, é
o método classificatério, que corresponde a classificacdo quantitativa,
através de notas, dos atributos sensoriais. Este método, utilizado desde 1978,
foi progressivamente aperfeicoado e, no ano de 1993, passou por um
processo de revisao, pelos técnicos da EMBRAPA.

Sio avaliados, conforme o tipo. de alimento, os atributos: aparéncia, odor,
sabor e consisténcia/textura que sio acompanhados de parametros descritos
em conceitos (adjetivos) e notas inteiras (escala de pontos), conforme as

especificagoes a seguir:

Aparéncia e Sabor:
sBom:7a9

* Regular:4a7

« Insatisfatério: 1a 3

Odor:

» Caracteristico: 7a9

« Caracteristico pouco acentuado ou caracteristico muito acentuado: 4a 6

» Nio caracteristico: 1a 3

Nota: O odor nio caracteristico corresponde ao odor “estranho”, nao
correspondente ao alimento em questio.

Consisténcia / Textura:

o Adequada: 7a9

* Moderadamente adequada: 4 a 6
e Inadequada:1a3

Na avaliagdo individual, é obtida uma avalia¢io combinada que corresponde
ao conceito:

« Insatisfatério: quando houver a presenca de um ou mais adjetivos:
Insatisfatério, Ndo-caracteristico, Inadequado.

« Satisfatério: quando houver predominincia dos adjetivos: Bom, Regular,
Caracteristico pouco acentuado, Caracteristico Acentuado, Adequado,
Moderadamente adequado.

A nota composta corresponde a soma das notas atribuidas pelo provador as
caracteristicas analisadas.

Na avaliagio global, que resume as avalia¢des individuais dos degustadores, a
amostra que obtiver o resultado “insatisfatéorio”, pela maioria dos
provadores, e independentemente da pontuacio obtida, é reprovada na
Avalia¢io Sensorial. No processo licitatério, isto significa que o alimento nao
sera adquirido para compor os cardapios do Programa de Alimenta¢ido (v.
“Apéndice).” (g.f)
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Corroborando com as inquinagdes da Recorrente,
replicamos o brilhante julgado do E. Relator desta Casa, Conselheiro Substituto
MARCOS RENATO BOTTCHER, que ao seu bom senso de preocupagdo com a
violagdo ao Principio da Competitividade, proferiu a R. decisao que acolheu a
uma interposicdo de representacdo contra editél, num caso semelhante de

irregular auséncia e subjetividade dos métodos de avaliacdo técnica dos

alimentos, determinando a retificacdao. Vejamos:

“Processos: TC-022245/026/10, TC-000656/008/10 e TC-022476/026/10
EXAME PREVIO DE EDITAL MUNICIPAL - PEDIDO DE VISTA

Representantes: Bryk Indiistria da Panificacdo Ltda., Nutricionale Comércio
de Alimentos Ltda. e Rafael Lopes dos Santos:

Representada: Prefeitura Municipal de Mogi Guagu

Assunto: Representacdes visando ao exame prévio do edital do pregao
presencial n. 32/10, que objetiva o registro de pregos para a aquisi¢ao de
géneros alimenticios para a merenda escolar.

O E. Relator, Conselheiro Substituto MARCOS RENATO BOTTCHER, por
entender que, de fato, se previu a realizagio de avaliagido sensorial (“sabor,
cor e odor”), sem a correspondente “indicacdo das hipdteses concretas que
resultardo na desconformidade das amostras”, julgou procedente a
representagio em relagio a este aspecto.” (grifei)

Expediente: TC-1.175/010/09.

Representante: Comercial Jodo Afonso Ltda.

Antonio Bertagna - Sécio Gerente.

Representada: Prefeitura Municipal de Sio José do Rio Preto.

Assunto: Representacdo formulada contra o edital retificado do Pregio

Eletrénico n? 86/09, da Prefeitura Municipal de Sdo José do Rio Preto, que

objetiva a aquisicdo de 63.000 cestas basicas para os servidores municipais

da Prefeitura, por um periodo de 12 (doze) meses, conforme especificacdes

dos anexos que acompanham o edital.

SDG, a seu turno, manifesta-se pela procedéncia parcial da representacio,

com a necessidade de republicagio do edital, na conformidade do disposto no

§ 42 do artigo 21, da Lei de Licitacdes, por entender que os critérios de exame
. das amostras, conforme subitem 1.5.6, carecem de objetividade, podendo vir

a prejudicar a competitividade do certame, ja que o processo de analise tem

carater eliminatério.(g.f)

Igualmente se posiciona o referendo Tribunal de

Contas da Unido, determinando que se inclua no ato convocatério detalhe
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concreto dos critérios adotados no exame de amostras. Colamos a R. Decisao do

Plenario n. 592/2000. sob Processo n. TC-575.553/1995-2, que assegura a

retificacdo da irregularidade apontada: b

«_.faca incluir, nos editais de licitagdo que estabelecam a realizagio de testes
e andlises em amostras dos produtos ofertados, a fim de avaliar a sua
conformagio 3as especificagbes técnicas exigidas, o detalhamento dos
procedimentos a serem adotados nesse exame”(g.n.)

Acerca desta matéria, inicialmente, cabe destacar o

voto do Conselheiro Relator, Robson Marinho, que aborda o aspecto mais

‘ amplo do estabelecimento de critérios de julgamento das propostas:
ACORDAO
TC-010005/026/06

"(...) Outro fator que também se mostra controvertido envolvendo sobreditos
exames e, portanto, merecedor de revisdo relaciona-se aos critérios que
conduzirdo aos resultados, e nio estio expressamente definidos no edital.
Obviamente que esta andlise, cujos pardmetros técnicos que a norteardo s@o
desconhecidos dos interessados, leva inevitavelmente a um julgamento
subjetivo, ferindo o que preconiza o artigo 3% caput, da Lei n. 8.666/93,
sobretudo porque poderd ensejar a reprovagcdo do produto e conseqiiente
desclassificagdo da proponente.

Ainda que a Administragdo tenha se pautado no "teste de aceitabilidade”
previsto na aludida Resolugdo Ministerial, a partir do qual a aprovagdo do
alimento pressupée no minimo 85% de aceitagdo por parte dos alunos

. destinatdrios, ndo verifiquei nas regras do edital rito que, de maneira
apropriada, conferisse a andlise critérios essencialmente objetivos.

Nesse sentido, alids, ndo me convengo que a planilha reproduzida na f1. 126, por
exemplo, represente pardmetro seguro de que as amostras foram avaliadas
com cobjetividade, seja porque, ressalte-se, o edital silenciou sobre os critérios a
serem aplicados, seja por que "avaliagdo sensorial’, aplicada aos produtos no
‘ambiente escolar, significa forte indicio de tratamento subjetivo das licitantes.

Assim, ndo pode os agentes da Administracao

inovarem subjetivamente as condi¢des de participagdo de forma a alijar do
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certame uma empresa de grande potencial tanto no que tange a qualidade e
vantajosidade aos cofres da municipalidade de Birigui.

4, Do direito da Recorrente de fazer
“contraprova”

Se ainda nio: for esse o entendimento de V.Sa. pela
aprovagio das amostras da Recorrente, requer, digne V.Sa., a oportunidade
para exercicio do direito de contraprova, facﬁl‘déc“ie esta prevista no
procedimento de  Contraditério e Ampla Defesa, assegurado

constitucionalmente.

Corrobora com o direito da Recorrente o proprio
Tribunal de Contas da Unido, quando proferiu decisdo em sede de Acérdio, que
0 Orgao respeite o direito dos licitantes a “contraprova”, tendo em vista as
garantias inerentes a ampla defesa e ao contraditério, previstas no inc. LV do
art. 5 da Magna Carta. (Processo n. TC-350.333/1997-1. Decisdo n.

485/1998 - Plenario, sob pena de anulagio do certame, vejamos:

2.A referida empresa, ao requerer a anulagio do certame licitatdrio, alegou
basicamente, que a P.M. de Grajati/MA:

a) reprovou sua amostra apresentada, no que concerne ao item 4 do anexo I do
edital da Tomada de Precos n. 06/97, ndo admitindo o direito a "contraprova”
dos exames procedidos no produto ofertado;

Decisao:

O Tribunal Pleno, diante das razdes expostas pelo Relator, DECIDE:

a) respeite o direito dos licitantes a "contraprova”, tendo em vista as
garantias inerentes a ampla defesa e ao contraditério, previstas no inc. LV do
art. 52 da Constituicio Federal/88;
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5. Da qualidade e aceitabilidade do produto
oferecido pela Milk Vitta

A fim de contestar -0 exame realizado pela
Administracdo Municipal de Birigui que reprbVa a amostra da Recorrente,
data vénia de forma equivocada, Réq‘uer, realizacio do teste de
aceitabilidade dos produtos oferecidos e que o mesmo seja realizado e

aplicado nos moldes do procedimento da Resolugio FNDE citado.
Assim, asseguramos tranquilamente que sera

controvertido o primeiro resultado, que alias, esta eivado de vicios, pois

quando ¢ alegado que o produto ndo passou no teste sensorial.

II1 - DO PEDIDO

Destarte, evidenciados o "fumus boni iuris”" e o
"periculum in mora” - pois o prosseguimento da licitagdo ou da execu¢do do
contrato pela licitante vencedora colocaria em risco a eficacia do provimento
pretendido pela Recorrente que TEVE SUA AMOSTRA REPROVADA NUMA
ANALISE REVESTIDA DE INDICIOS DE SUBJETIVIDADE E DE VIOLACAO A
IMPARCIALIDADE - impdée-se:

a) O efeito suspensivo do remédio administrativo;

b)  queliminarmente sejam aprovadas as amostras

do itens 22,23 por nao proceder o resultado do parecer técnico;
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c) que se confirme a decisio de facultar o direito a

“contraprova” para o item reprovado;

d) bem como, o teste de aceitabilidade dos
produtos na rede de ensino do municipio de Birigui - SP, nos termos da

Resolucgao do FNDE;

Outrossim, na hipétese ndo esperada disso nao
ocorrer, faca estes autos subir a autoridade superior competente em
consonancia com o previsto no pardgrafo 4°, do art. 109, da Lei n° 8666/93, bem
como, se mantida a decisdo, serd passivel de anulacdo do certame frente as
diversas irregularidades que viciam o procedimento, por revisdo do Poder

Judiciario.

Nestes Termos
P. e Aguarda Deferimento.

Birigui (SP), 04 de setembro de 2017.

MILK VITTA - COMERCIO E INDUSTRIA LTDA.
Marcelo Macedo Gordo Peres

Procurador ro4.252.652/000,'74

RG. 33.956.975-X SSP/SP
CPF n°. 333.300.158-61 MILK VlTTA COMERCIO
R E INDUSTRIALTDA.

Rua Olinda, 1229 - Centro
I_CEP1 5801-200 - Catanduva - SPJ
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FICHA TECNICA

a) ldentificagdo do produto:
Nome: Leite em p6 Integral INSTANTANEO. Marca:Rfomé‘no

Ntmero do Registro no Ministério da Agricultura Sl F/DIPOA sob:n°. 0007/3269

b) ldentificagcdo da empresa fabneante

Nome: MILK VITTA COMERCIO E INDUSTRIA LTDA CNPJ n°. 04.252.652/0001-74

Endereco: RUA OLINDA, 1.229- CENTRQ.:_ 1-200 - CATANDUVA- SP

Telefone: (17) 3524.6030 Fax: (17) 3524.6030

E — mail: milkvita@terra.com.br

c) Prazo de validade: 1 ano da data de fabricacao.

d) Descri¢ao do Produto: Leite em Pé integral instantaneo:

e) Composigao do Produto: 99,83% Leite em po integral.
0,16% Lecitina de soja.

f) Informagao nutricional:

TABELA NUTRICIONAL
Por¢do de 26 g %VD(*)
(2 colheres de sopa)
Valor Energético 130 Kcal 7%
Carboidratos 10,49 3%
Proteinas 79 9%
Gorduras totais 79 13%
Gorduras saturadas 4g 18%
Gorduras trans Og **
Fibra alimentar 0g 0%
Calcio 250mg 25%
Soédio 104mg 4%

Nao contém gliten.

(*) Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 calorias ou 8400
KJ.

Seus valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas.

(**) % VD n#o estabelecido.

)
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g)Condi¢des de armazenamento:

Em depdsito com boa ventilagio, protegido contra os raios solares.

h) Condigdes de Conservacdo do produto e prazo maximo para consumo apés a abertura da
embalagem primaria:
Apos aberta a embalagem, este produto conserva-se bom até o prazo de 30 dias desde que bem dobrada

e guardada em recipiente fechado, seco e protegldo do calor, luz'solar e umidade.
i) Empilhamento Maximo: .

Para armazenamento: 10 Fardos.
Para armazenamento: 8 caixas.

i) Embalagem:

Descricdo da embalagem Primaria: Polipropilend‘giuminizado.

Peso liquido do produto na ém’balagem primaria: 200g, 4009, 500g e 1.000g.

Tipo de Envase: Embalagem.sache.

Descricdo da embalagem secundaria: Fardo de Papel ou caixa de papeldo ondulado, reforcado e
resistente, com abas superiores e inferiores totaimente lacradas com fita adesiva com capacidade para 10
Kg (dez quilos).

Peso da embalagem primaria vazia: 5 a 10 gramas vazia.

Peso da embalagem secundaria (Fardo de papel Multifolhado) vazia: 11g

Peso da embalagem secundaria (Caixa de Papeldo) vazia: 312g

Opgéo de vedagao da embalagem secundaria: Fita Polipropileno TR 3M 5899 72x100

I) Modo de preparo culinario (para 1 litro de leite):

1. Coloque 10 colheres das de sopa de Leite em P6 em um recipiente.
2. Acrescente um pouco de 4gua morna ou quente, misture bem até dissolver completamente.
3. Complete o volume para 1 litro com agua e misture bem.

Modo de preparo culinario (para 1 Copo de Leite de 200 ml):
1. Coloque duas colheres das de sopa de leite em pé integral.
2. Acrescente um pouco de agua morna ou quente.
3. Misture bem até dissolver. Complete o volume para 200 ml.

m) Rendimento do produto: 01 Kg do-produto aproximadamente 8 Litros de Leite Integral.

4
T\
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n) Informagéo sobre o Responsavel Técnico pelo produto:

Nome:Conceigéo Aparecida Hares dos Santos Garcia :

Profissdo: Engenheira de Alimentos ,

Conselho Regional: CREA - ‘ N°'qe inscrigéo : 5060054096/D
Registro Nacional do Profissional: 2605707750

Cargo: Engenheira de Alimentos

Assinatura e Carimbo:

uowcaom A. HA €s s. éﬁacm

: Eng 4 Qe . ntos
‘ s v CREA 5060054096/0
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FICHA TECNICA

a) ldentificagio do produto:

Nome: Leite em pé Integral INSTANTANEO enriquecido com 12 vitaminas, Ferro, Cobre, lodo, e
Zinco.

Marca: Romano.

Nuamero do Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n°. 0033/3269

b) Identificagao da empresa fabricante:

Nome: MILK VITTA COMERCIO E INDUSTRIA LTDA. CNPJ n°. 04.252.652/0001-74
Enderego: RUA OLINDA, 1229 — CENTRO — CEP: 15801-200 - CATANDUVA- SP
Telefone: (17) 3524.6030 Fax: (17) 3524.6030

E — mail: milkvita@terra.com.br

¢) Prazo de validade: 1 ano da data de fabricagéo.

d) Descrigao do Produto: : Leite em Po Integral, Mix Vitaminico contendo, Ferro, Cobre, lodo, Zinco e
vitamina A, C, D, E, B1, B2, B6,B9 (Acido Fdlico), B12, H, PP, Pantotenato de Calcio e Lecitina de Soja.

e) Composic¢ao do Produto: 99,45% Leite em po Integral.

0,38% Ferro, Cobre, lodo, Zinco, e vitaminas A, C, D, E, B1, B2, B6, B9
(Acido Félico), B12, H, PP e Pantotenato de Calcio.

0,16% Lecitina de soja.

ALERGICOS: CONTEM LEITE , DERIVADOS DE SOJA

f) Informagao nutricional:
TABELA NUTRICIONAL

Por¢io de 26 g %VD(*)
(2 colheres de sopa)

Valor Calérico 130 Kcal=546K]J 7%

Carboidratos 10,49 3%

Proteinas 79 9%

Gorduras totais 79 13%

Gorduras saturadas 4g 18%

Gorduras trans Og *x

Fibra alimentar Og 0%

Calcio 250mg 25%

Sodio 104mg 4%
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Vitamina A 180mcg 30%
Vitamina D 1,5mcg 30%
Vitamina C 13,5mg 30%
Vitamina E 3mg 30%
Vitamina B1 0,36mg 30%
Vitamina B2 0,39mg 30%
Vitamina B6 0,39mg 30%
Vitamina B12 0,72mcg 30%
Vitamina H 9mcg 30%
Vitamina PP 4,8mg 30%
B9 / Acido Félico 120mcg 30%
Pantotenato de 1,5mg 30%
Caicio

Ferro 4,2mg 30%
Cobre 270mcg 30%
Iodo 39mcg 30%
Zinco 2,1mg 30%
Fosforo 323mg 46%

Nao contém gluten.

(*) Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 calorias ou 8400 KJ.
Seus valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas.

(**) % VD nao estabelecido.

g)Condigdes de armazenamento:

Em depdsito com boa ventilagdo e protegido contra os raios solares.

h) Condicdes de Conservagdo do produto e prazo maximo para consumo apds a abertura da
embalagem primaria:

Apos aberta a embalagem, este produto conserva-se bom até o prazo de 30 dias desde que bem dobrada
e guardada em recipiente fechado, seco e protegido do calor, luz solar e umidade.

i) Empilhamento Maximo:

Para armazenamento: 10 Fardos.
Para armazenamento: 8 caixas.

i) Embalagem:
Descricao da embalagem Primaria: Polipropileno aluminizado.
Peso liquido do produto na embalagem primaria: 200g, 400g, 500g e 1.000g.

Tipo de Envase: Embalagem sache.

Rua Olinda. 1229 Centro. - Cep15.801-200 — Catanduva/SP - Fone-Fax (17)3522-0377 / 3524-6030
CNPJ 04.252.652/0001-74 Insc. Estadual 260.139.007.114

by




Milk Vitta

Comércio e IndUstria Ltda.

Descricdo da embalagem Secundéria: Fardo de Papel ou caixa de papeldo ondulado, reforcado e
resistente, com abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fita adesiva com capacidade para 10
Kg (dez quilos).

Peso da embalagem primaria vazia: 5 a 10 gramas.

Peso da embalagem secundaria (Fardo de papel Multifolhado) vazia: 11 gramas

Peso da embalagem secundaria (Caixa de Papel&o) vazia: 40 gramas.

Opgéo de vedagéo da embalagem secundaria: Fita Polipropileno TR 3M 5899 72x100

I) Modo de preparo culinario (para 1 litro de leite):

1. Coloque 10 colheres das de sopa de Leite em P6 em um recipiente.
2. Acrescente um pouco de agua morna ou gquente, misture bem até dissolver completamente.
3. Complete o volume para 1 litro com agua e misture bem.

Modo de preparo culinario (para 1 Copo de Leite de 200 ml):
1. Cologue duas colheres das de sopa de leite em pé integral.
2. Acrescente um pouco de agua morna ou quente.
3. Misture bem até dissolver. Complete o volume para 200 ml.

m) Rendimento do produto: 01 Kg do produto aproximadamente 8 Litros de Leite Integral.

n) informacgéo sobre o Responsavel Técnico pelo produto:

Nome:Conceigdo Aparecida Hares dos Santos Garcia

Profissdo: Engenheira de Alimentos

Conselho Regional: CREA N° de inscricdo : 5060054096/D
Registro Nacional do Profissional: 2605707750

Cargo: Engenheira de Alimentos

A

. e
Assinatura e Carimbo:..................u.‘t.’)?.é.@&.@!’./??..’?.z(’.ﬁf)...ﬁf.’.’?f‘..fi .......................................................

CONCEICAC A. HAREY S. GARCIA
Enga de AlinYentos
CREA 5060054096/D

Rua Olinda. 1229 Centro. - Cepl15.801-200 — Catanduva/SP — Fone-Fax (17) 3522-0377 / 3524-6030
CNPJ 04.252.652/0001-74 Insc. Estadual 260.139.007.114
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INSTITUTO NACIONAL DE A

(Registro nos Conselhos: CRQ IV Regido n.® 14854

NALISES E PESQUISAS

F - CRBM 1* Regifio n.° 2009-2257-0 - CREA SP N.° 1780099)

CERTIFICADO DE ANALISE - MFQ 20768/16

Solicitante: MILK V iITTA -
Endereco: Rua Olinda, 12
CNPJ.: 04,252.6525{){)0} -74

Produte: LEITE EM PO INTEGRAL
Marea: ROMANO
Fabricante:
CNPJ: 04.252.652/0001-74

Data da entrada da ameostra: 04/1 17201

Teste
Umidade

Fabricagiio: 03/112016
Milk Vitta Coméreio e Industria 1ida — Catanduva/Sp

COMERCIO E INDUSTRIA LTDA
29 — Centro — Catanduva / Sp

INSTANTANEO

Validade: 03/11/2017 Lote: A34

6 — Amostra entregue pelo solicitante

Exame Fisico-Quimico

Resultado 100g

2,68 %
Valor Calérico Total 330.59 Keal | 1¢ Tabelido de Notas e Protesto de Letras e Titulos
Carboidratos 41,0 ¢ 2! “enes 49.584.972/0001-60 - R. Bento da Cruz, 387 - Birigui/sP
Proteinas . 298¢ = Creusa Aparecida Romancine - Tabelid
Gorduras Totais 971¢ = . - (R$342P0R
Gorduras Saturadas 153¢g 2| AUTENTICACAO O & AUTENTICAGAQ)
Gorduras Trans 0,0¢g 1 I : Ty
Fibra Alimentar 00¢g 2%—: apresentadb,dS que dou fé, Birigui.
Calcio 960,97 mg == .
Sédio 381,20 mg £ Luis Fernanceg
Amido Ausente 438
-Exame Micmbio!égico i C-
Teste Resultadeo .
Coliformes Fecais (45° C) < 1L0x 10"U.F.C/g Est. 8
B cereus < LOX 10° UF.C/g Est. e
Coliformes Totais (35° C) < 1,0x 10"U.F.CJg Est. =55
Estafilococos Coagulase Positiva <LO0x 107 U.F.C./g Est, S0t L3
Salmonella sp em 23 ¢ Ausentes em g % g% s (32
Exame Microscopico e Macroscopico CIEFe
Auséncia de sujidades, parasitas, larvas, insetos e seus fragmentos em 100 g ¢ de elementos histoldgicos e W
materiais estranhos ao produto em 100g, So&
Ensgais Resultado e =
Matérias Estranhas indicativas de falhas de boas priticas - -
Matérias estranhas microscépicas <1/225¢g
Matérias estranhas macroscopicas Auséncia /225 ¢
Fragmentos de insetos <1/225¢
Insetos inteiros mortos <1/225¢
Bérbulas <1/225¢
Acaros mortos <1/225¢
Outras matérias estranhas microscopicas <1/225¢
Matérias Estranhas indicativas de risco a saude
Matérias estranhas macroscopicas Auséncia /225 o ‘
Fragmentos de pelo de roedor (<1/225¢ ﬁ \J&/

Av. Capitdo Mdric Toledo de Camargo, 1646 - §
4972-6230 « Fax: (11)

Fone: (11)
e-mail: lab.nac@uol.com.br

alas 13 a 19 « Vila Pires »
4972-6229 « CEP 09170-1 50

CNPJ 04.248.764/0001-51

Santo André/SpP




INSTITUTO NACIONAL DE ANALISES E PESQUISAS

{Registro nos Conselhos: CRQ IV Regido n.® 14854-F . CRBM 17

Regido n.® 2009-2257.0 - CREA SP N.¢ 1786089)

Outras matérias estranhas microscopicas, exceto | < 1/ 225 g
parasitos

Filmes plasticos <1/225¢
Fragmentos de vidros <1/225¢
Objetos rigidos com didmetros iguais ou maiores que | <1/225¢g
Zmm

Objetos rigidos, pontiagudos e/ou cortantes, iguais ou | < 17225 g
maiores que 7Tmm

Qutras matérias estranhas macroscopicas <1/225¢

Aspecto: po fino Cor: branco

Propriedades Organolégticas

Odor ¢ sabor: préprios.

Conclusio: Produto de acordo com os padrdes legais vigentes. Resultado restrito a amostra recebida.

Metodologia: Oficial.

Data: 16 de Novembro de 2016.

)

Dariane das Dores Brito
Analista Quimica
CRQ IV N° 04480510

e :%Xgmg é’a }VQ fm wf@}xg@ i}«i&% é.&%& )

Aline Ferreira da Silva
Microbiologista
Biomédica — CRBM N° | 1070

| @iﬁémﬁi e iegai
LR

12 Tabeliio de Notas e Protesto de Letras evT.ntql?Ps
CNP) 49.584.872/0001-60 - R. Bento da‘Cruz, 387 - Il?pgun/
Creusa Aparecida Romancine - Tabelid

(R93,42POR

1° Tabelido de Notas e ProtestoZ

de Letras e Titutos
Luis Fernando Pinheiro Fortuna

ESCREVENTE
BIRIGU!I-SP

Vil

» W ;(/\\

RG. 11.200.380-1

“Documento valido somente em original, pelo prazo méaximo de 1 ano”

Av. Capitdo Mario Toledo de Camargo, 1646 « Sal

as 13 a 19 » Vila Pires * Santo André/SP

Fone: (11) 4972-6230 » Fax: (11) 4972-6229 « CEP 09170-150

e-mail: lab.nac@uol.com.br

CNPJ 04.248.764/0001-51




LAUDO/OS
N° 204600

1/3 ARL

EMISSAO 02

(% 3

HTIRCO I
CHAALIDADE
CSANALITION

LABORATORIOS

LAUDO DE ENSAIOS LABORATORIAIS

ANOS

INFORMACOES DO CLIENTE

CLIENTE: MILK VITTA COMERCIO E INDUSTRIA LTDA.
ENDERECO: RUA OLINDA, 1229 - CENTRO.
CIDADE: CATANDUVA / SP

CONTATO: SRA. ANDRESSA

TEL. FAX: (17) 3524-6030.
E-MAIL: milk licitacao/@terra.com.br

DATA ENTRADA DA AMOSTRA: 14/10/16

DATA EMISSAO DO LAUDO: 03/11/16

ENDERECO: RUA OLINDA, 1229 - CENTRO.
CIDADE: CATANDUVA / SP

INFORMACOES DE AMOSTRAGEM

DATA DA AMOSTRAGEM: NAO INFORMADO
HORARIO INICIO AMOSTRAGEM: NAO INFORMADO
HORARIO TERMINO AMOSTRAGEM: NAG INFORMADO
RESPONSAVEL AMOSTRAGEM: O INTERESSADO

TIPO DE MATRIZ (AMOSTRA): ALIMENTO PROCESSADO
LOTE: A34
DATA DE FABRICACAO: 11/10/2016
DATA DE VALIDADE: 11/10/2017

PLANO: PA- DO CLIENTE

POP: CO- DO CLIENTE

CONDICOES AMBIENTAIS DURANTE AMOSTRAGEM: TEMPERATURA: *NA -

UMIDADE: *NA

CONDICOES DE RECEBIMENTO DA AMOSTRA : TEMPERATURA. 25,0°C

LEITE EM PO INTEGRAL INSTANTANEO ENRIQUECIDO COM 12 VITAMINAS, FERRO,

COBRE, IODO E ZINCO - MARCA: ROMANO

2 LIMITES ANALISES
PARAMETROS .
. f UNIDADES DE RESULTADOS . METODOS
FISICO-QUIMICOS QUANTIFICACAO INiC10 FINAL
Acidez Titulavel em Sotidos Ndo Gordurosos |  mL NaOH 0,IN /10g 0,2 142 19/10/16 19/10/16 | AOAC 20 th edition / FQ-0049-12 @
Acidez Total (expressa em Acido Latico) 2/100g Acido Latico 0,2 1,3 19/10/16 19/10/16 IN 68 / FQ-0049-12
Aflatoxina M1 ng/Kg 0,03 **ND 20/10/16 21/10/16 | AOAC 20th edition / CR-0104-03 @
Antioxidantes (BHA+BHT) 8/100g 0,0005 +*ND 17/10/16 18/10/16 | AOAC 20th edition / CR-0035-15 @
Aspecto Po “‘;ﬁi’;’:; sem *NA Pé uniforme, sem grumos | 19/10/16 19/10/16 IN68-2006 / FQ-0221-08 41
BHA mg/Kg 5 **ND 17/10/16 18/10/16 | AOAC 20th edition / CR-0035-15 @
BHT mg/Kg 5 *+*ND 17/10/16 18/10/16 | AOAC 20th edition / CR-0035-15 @
Calcio mg/100g Ca 0.2 8929 18/10/16 18/10/16 FDA / FQ-0159 &
Carboidratos 2/100g 0,1 39,7 20/10/16 20/10/16 AQAC 20th edition / FQ-0056-07 @
Caseina 9/100g 02 22,1 18/10/16 18/10/16 IN68-2006 / FQ-0093-07 (D
Cinzas Insoliveis em Acido (Areia) 8/100g 0,1 **ND 18/10/16 18/10/16 | AOAC 20th edition / FQ-0029-13 @
Cobre 1g/100g Cu 10 1048 17/10/16 17/10/16 FDA /FQ-0159 ©
Colesterol mg/100g 0,3 58,3 17/10/16 17/10/16 AOAC 20th edition / CR-0042-09 @
Conservantes (Formol) *NA 0,1g/100g **ND 19/10/16 19/10/16 | AOAC 20th edition / FQ-0208-08 @
Cor Branco amarelado *NA Branco amarelado 19/10/16 19/10/16 ING8-2006 / FQ-0221-08 ('
Dispersibilidade (Solubilidad % 0,05 95,83 20/10/16 20/10/16 IN68-2006 / FQ-0272-04 (')
Ferro mg/100g Fe 0,02 16,70 17/10/16 17/10/16 FDA /FQ-0159 ®
Fibra Alimentar Total g/100g 0,1 *+ND 17/10/16 19/10/16 AOAC 20th edition / FQ-0202-06 @
Fluidez Fluidez caracteristica da NA Fluidez caracteristicada | 11016 | 19710116 IN68-2006 / FQ-0221-08 1)
Bebida Bebida
Fosforo mg/100g P 0,02 1186 18/10/16 18/10/16 FDA /FQ-0159 ®
Glicidios Redutores em Lactose 2/100g 2 39,7 19/10/16 19/10/16 IN68-2006 / FQ-0060-11 D
Gorduras Saturadas 2/100g 0,02 16,23 18/10/16 18/10/16 | AOAC 20th edition / CR-0090-08
Gorduras Totais £/100g 0,1 264 17/10/16 17/10/16 AOQAC 20th edition / FQ-0230-08 @
Gorduras Trans 2/100g 0,02 **ND 18/10/16 18/10/16 | AOAC 20th edition / CR-0090-08 @
Indice de Casei petideo (CMP) % m/m 0,1 #¥ND 18/10/16 19/10/16 IN68-2006 / CR-0107-03 *V
Indice de Insolubilidad mL 0,1 HHE<LQ 19/10/16 19/10/16 ING68-2006 / FQ-0275-02 ()
Todo 1g/100g 1 147 19/10/16 19/10/16 IAL @
Lactose 9/100g 0,01 39,68 18/10/16 19/10/16 | AOAC 20th edition / CR-0093-08 @
Lecitina mg/Kg 0,003 3,1 17/10/16 17/10/16 AOAC edition 20th / FQ-0159-09 &
Lipidios Totais 2/100g 0,1 26,4 17/10/16 17/10/16 IN68-2006 / FQ-0124 (D
Maltodextrina (Qualitativo) *NA *NA Ausente 24/10/16 24/10/16 IN14-2007 / CR-0103-03 ®
Odor *NA *NA Caracteristico 19/10/16 19/10/16 IN68-2006 / FQ-0221-08 ™D
Particulas Queimad, Menor que Disco B *NA <Disco A 18/10/16 18/10/16 IN68-2006 / FQ-0280-05
Peso Liguido Total g 0,01 1000,96 18/10/16 18/10/16 | AOAC 20th edition / FQ-0116-08 @
Proteina Total 2/100g 0,2 26,3 17/10/16 17/10/16 AOQAC 20th edition FQ-0048-14 @

*NA: NAO APLICAVEL

**ND: NAO DETECTADO

**+<L.Q: MENOR QUE O LIMITE DE QUANTIFICACAO

CHAVE DE AUTENTICIDADE: Fm2aloeirjvakkltGj73
Verifique a autenticidade deste laudo informando Laudo/OS

Laboratorio ISO/IEC 17025:2005 - Veja escopos em: hitp://www.cqa.com.bt/escopos.htm
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LEITE EM PO INTEGRAL INSTANTANEO ENRIQUECIDO COM 12 VITAMINAS, FERRO,
COBRE, 10DO E ZINCO - MARCA: ROMANO

A LIMITES ANALISES
PARAMETROS .
. . UNIDADES DE RESULTADOS . METODOS
FISICO-QUIMICOS QUANTIFICACAO INiCIO FINAL
Prova de Amido *NA *NA Negativo 19/10/16 19710716 | AOAC 20th edition / FQ-0060-11 @
Prova de cocgdo *NA *NA Negativo 18/10/16 18/10/16 IN25-2011 / FQ-0334-03 @
Prova de Reconstituigdo Proprio NA Préprio 18/10/16 18/10/16 AOAC 20th edition / FQ-0335-04
Residuo Mineral Fixo 2/100g 0,1 5.9 17/10/16 17/10/16 ING8-2006 / IN68-2006 1
Sabor *NA *NA Caracteristico 19/10/16 19/10/16 IN68-2006 / FQ-0221-08 ™D
Sacarose (Teste de Resorcina -Qualitativo) *NA 0 Ausente 19/10/16 19/10/16 IN68-2006 / FQ-0060-11 "1
Néo ocorre separacéo Néo ocorreu separagdo de
Separagdo de Fases de fases em 30 minutos *NA fases em 30 minutos apos 19/10/16 19/10/16 IN68-2006 / FQ-0221-08 P
ap0s preparo preparo
Sédio mg/100g Na 0.2 397,7 18/10/16 18/10/16 FDA / FQ-0159 ®
Umectabilidade s 0,5 42 19/10/16 19/10/16 INGB-2006 / FQ-0284-04 ™
Umidade 2/100g 0,05 1,72 17/10/16 17/10/16 | AOAC 20th edition / FQ-0058-12 @
Valor Energético (em Kcal/100g) Kcal/100g i 502 20/10/16__|_ 20/10/16 RDC360/2003 @
Valor Energético (em Keal/g) Kcallg 1 2102 20/10/16_| 20/10/16 RDC360/2003 @
Vitamina A 1g/100g 1 687 2171016 | 26/10/16 | AOAC 20th edition / CR-0049-12 @
Vitamina B1 (Tiamina) mg/100g 0,01 1,30 19/10/16 | 21/10/16 | AOAC 20th edition / CR-0052-13 ®
Vitamina B12 1g/100g 1 2,98 19710/16 | 21710716 | AOAC 20th edition / CR-0052-13 @
Vitamina B2 (Riboflavina) mg/100g 0,05 1,42 19/10/16 | 21/10/16 | AOAC 20th edition / CR-0052-13 ®
Vitamina B5 (P: de Calcio) mg/100g 0,05 5,62 19/10/16 | 21/10/i6 | AOAC 20th edition / CR-0052-13 @
Vitamina B6 mg/100g 0,01 1,51 19/10/16 | 21/10/16 | AOAC 20th edition / CR-0052-13 ®
Vitamina B9 (Acido Folico) 1g/100g 0 464 19/10/16 | 21/10/16 | AOAC 20th edition / CR-0075-09 @
Vitamina C mg/100g 0,5 51,7 19710/16 | 21/10/16 | AOAC 20th edition / CR-0052-13 ®
Vitamina D 1ig/100g 0,5 6,3 21/10/16 | 26/10/16 | AOAC 20th edition / CR-0045-12 @
Vitamina E mg/100g 0,008 11,85 21/10/16 | 26/10/16 | AOAC 20th edition / CR-0049-12 @
Vitamina H (Biotina) 12/100g 0,05 33,93 19/10/16 | 21/10/16 | AOAC 20th edition / CR-0052-13 @
Vitamina PP (Vitamina B3) mg/100g 0,01 18,60 19/10/16 | 21/10/i6 | AOAC 20th edition / CR-0052-13 @
Zinco mg/100g Zn 0,02 3,14 17/10/16 17/10/16 FDA / FQ-0159 @
N LIMITE A
mgﬁm‘ig‘ggos UNIDADES DE RESULTADOS _ANALISES METODOS
QUANTIFICACAO INICIO FINAL
“Acaros Mortos NA 1 Ausé 14/10/16 14710716 AOAC 20th edition / MB-0018-10 @
Aerébios Mesofilos Viaveis UFClg 10,0 2,0x107 14/10/16 16/10/16 | CMMEF 5th edition 2015/ MB-0025-11 &
Bacillus cereus UFClg 10,0 L 14/10/16 16/10/16 ING2-2003 / MB-0014
Bolores UFClg 10,0 ) 1410716 | 21/10/16 1SO 21527-2:2008 / MB-0009-09 &
Leveduras UFC/g 10,0 2] Q 14/10/16 21/10/16 1SO 21527-2:2008 / MB-0009-09 &
Coliformes a 45°C UFClg 10,0 *H<LQ 14/10/16 15/10/16 1SO 4832:2006 / MB-0033-09 ©
C Padriio em Placas UFClg 10,0 2,0x10° 14/10/16 16/10/16 | CMMEF 5th edition 2015/ MB-0025-11®
Estafil coagulase positiva UFC/g 10,0 $42<1Q 14/10/16 15/10/16 1SO 6888-1:1999. Part 1 / MB-0003-12 ®
Macroscopia (E‘e‘"‘.’"f"; estranhos & Auséncia Presenca / Auséncia Auséncia wions | 14nons | AOAC 20th edition / MB-0018-10®
Macroscopia {material "{"J“d‘m' a saide Auséncia Presenga / Auséncia Auséncia 1410116 | 14/1016 AOAC 20th edition / MB-0018-10 ®
M‘°‘°'g;“‘5“‘°s Meséfilos e Anaerébios UFC/g 10,0 2,0x10% 141016 | 16710116 | CMMEF Sth edition 2015/ MB-0025-11 @
acultativos (Bactérias)
Microscop | E 2 . Auséncia Presenca / Auséncia Auséncia 14/10/16 14/10/16 1AL Elem histologicos ©
M‘”“’“"";f‘ (Elementos Histologicos - *NA *NA Auséncia 016 | 1470016 TAL Elem histologicos ©
res/Aus de Soja)
Microscopia (material prejudicial a salide Auséncia Presenga / Auséncia Auséncia 14none | 1410716 AOAC 20th edition / MB-0018-10 @
Mi pia (Sujidades leves) Ausé Presenga / Ausé Ausé 1410/16 14/10/16 'AOAC 20th edition / MB-0018-10 @
mﬁi‘éﬁ{i‘f;°§?f;ff§3'f§$§‘2£; mim/100g 1 Auséncia 141006 | 1471016 AOAC 20th edition / MB-0018-10 @
Salmonella sp em 25g *NA *NA Ausénci 14/10/16 19/10/16 | CMMEF 5th edition 2015 / MB-0011-11®

**ND: NAO DETECTADO

**4<],Q: MENOR QUE O LIMITE DE QUANTIFICACAO

CHAVE DE AUTENTICIDADE: Fm2aloeirjvakkltGj73
Verifique a autenticidade deste laudo informando Laudo/OS

Laboratério ISO/IEC 17025:2005 - Veja escopos em: hitp://www.cqa.com.br/escopos.htm
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METODOLOGIAS:
(1) A.O.A.CINTERNATIONAL, Official methods of analysis, 19th edition, Maryland/USA: A.O.A.C. International, 2012.
(2) A.O.A.CINTERNATIONAL, Official methods of analysis, 20th edition, Maryland/USA 2016.
(3) American Public Health Association, Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Food.; 5th ed Washington, D.C American Public Health
Association, 2015.
(4) BRASIL. Resolugio RDC n° 360, de 23 de dezembro de 2003. Aprova Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalades, tornando obrigatéria a
rotulagem nutricional, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Diario Oficial, Brasilia, 26 de dezembro de 2003.
(5) FDA - Food And Drug Administration. Elemental Analysis Manual. United States of America. Section 4.4 Inductively Coupled Plasma — Atomic Emission Spectrometric
Determination of Elements in Food Using Microwave Assisted Digestion. August 2010.
(6) INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos de Analise Microscopica de Alimentos. Isolamento de Elementos Histol6gicos. Vol.I. Ed. Letras & Letras.Sdo Paulo,1999.
(7) INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos. 4. ed. Brasilia: Ministério da Saude, 2005.
(8) MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO. Instrugdo Normativa 14: Métodos Analiticos Fisico-Quimicos para a Detecgdo de Maltodextrina
em Leite. Diario Oficial, Brasilia, 03 de maio de 2007.
@) MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO. Instrugio Normativa 25, de Junho de 2011: Aprova os Métodos Analiticos Oficiais Fisico-

imicos, para Controle de Pescados e Derivados, na forma de Anexo a presente Insirugdo Normativa. Diario Oficial da Unifo, Brasilia, 03 de Junho de 2011.
10y MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO. Instrugdo Normativa 62, de 26 de Agosto de 2003:Oficializa os Métodos Analiticos Oficiais para
Andlises Microbiologicas para Controle de Produtos de Origem Animal e Agua, com seus repectivos capitulos e anexos, em conformidade com o anexo dsta Instrugdo Normativa,
determinando que sejam utilizados no Sistema de Laboratorio Animal do Departamento de Defesa Animal. Dirio Oficial da Unido, Brasilia,26 de agosto de 2003.

(11) MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO. Instrugdo Normativa 68, de 12 de Dezembro de 2006:Oficializa os Métodos Analiticos Oficiais
Fisico-Quimicos, para Controte de Leite e Produtos Lécteos, em conformidade com o anexo desta Instrugdo Normativa, determinando que sejam utilizados nos laboratdrios
Nacionais Agropecuarios. Diario Oficial da Unido, Brasilia,12 de dezembro de 2006.

i " i et
Os resultados das anlises laboratoriais apresentadas referem-se exclusivamente a amostra analisada.
. A reproduciio deste documento somente podera ser feita na integra, sendo proibida a reprodugio parcial.

Documento assinado digitalmente usando certificados emitidos no &mbito da ICP-Brasil. De acordo com o art. 10 da MP n" 2.200-2 de 24 de agosto de 2002, "As declara¢des constantes dos
documentos em forma eletrénica produzidos com a utilizagio de processo de certificagio disponibilizado pela ICP-Brasil presumem-se verdadeiros em relagdo aos signatarios”, tendo a mesma
validade juridica que os documentos em papel com assinaturas manuscritas.

Este certificado atende aos requisitos de acreditagéo pela Cgere que avaliou a competéncia do laboratorio e comprovou sua rastreabilidade ao Sistema Intemnacional de Unidades — SI.

CRFSP: 62094 / CRQ: 04157706

CHAVE DE AUTENTICIDADE: Fm2alocirjvakkltGj73
Verifique a autenticidade deste laudo informando Laudo/OS

Laboratério ISO/IEC 17025:2005 - Veja escopos em: http://www.cqa.com.br/escopos.htm
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